Alsace

Regido fresca e montanhosa, nordeste da Franca (forte influencia alema)
Clima semi-continental, macico de Vosges protege da humidade atlantica.

500 a 6oomm de chuva anuais, 2° C inverno e 20° verao

Solo com rochas vulcdnicas, granito, xisto e calcario.
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— Vinhos brancos secos e encorpados
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Variedades de uva aromaticas mencionadas no rotulo

Variedades nobres: Riesling, Gewurztraminer, Pinot Gris e Muscat

Demais: Pinot Blanc, Sylvaner, Chasselas e Auxerrois

“Edelzwicker” - vinho leve e facil de tomar, mistura de uvas com maior rendimento
“Gentil’ - assemblage com minimo 50% de variedades nobres

“Schillerwein” tinto extremamente leve e claro de Pinot Noir, quase um rosé
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Riesling — uva branca de grande acidez e potencial de
envelhecimento. Com aromas frutados de limdo, pomelo, péssego
e pera, flores brancas e erva doce. Vinhos maduros apresentam
notas a borracha, polvora e asfalto.

Gewurztraminer - uva rosada que produz vinhos amigaveis com
aromas a lichia, manga e péssego e rosas. Os mais concentrados
apresentam boa untuosidade e paladar algo picante.

Pinot Gris - uva com tonalidade entre preta-azulada e rosa
palida. Vinhos com aromas a damascos, frutas secas, mel e

gengibre. Podem ser bem encorpados.

Muscat - vinhos leve e seco, com aromas intensos de uva verde. - C

N&o apta para envelhecimento. X, L

Klevener de Heiligenstein — uva de pele rosada, da familia da
Traminer, também conhecida como Savagnin rosé. Menos

intensa que a Gewurz.




Alsace

AOC Alsace (1962) - 74% produgdo, 92% brancos
AOC Cremant d’Alsace (1976) - predomina Pinot Blanc
+ chardonnay, pinot noir e riesling
AOC Alsace Grand Cru (51 vinhedos, 1975, 83, 92) - 4%
producdo, somente variedades nobres,
vinhedos entre 200 e 350 metros, max. 55HI por hectare.
Nome do vinhedo no rétulo (lieux-dits):
Schlossberg, Altenberg de Bergheim*, Kirchberg de Barr,
Zotzenberg**, Kaefferkopf (2007)*

VT | Vendage Tardive | Colheita tardia Alsace Grand Cu
firchberg de Bar

Hapiticn

SGN | Seléction de Grains Nobles | Botritizados

*vinhedos onde o assemblage de variedades é permitido
**tinico Grand Cru que permite Sylvaner




Harmonizacao

Frutos do mar (lagosta, vieiras)
Terrines de pato e coelho

Pratos da cozinha peruana e asidtica
Queijos acidos de cabra e ovelha

Foie gras

ALC. BY VOL. 11,5% VOL.

Guarda

Brancos secos: até 5 anos

Brancos secos Alsace Grand Cru: até 10 anos
Cremant: até 3 anos

Pinot Noir: até 3 anos

Brancos doces: até 30 anos para os melhores

(R
 SELECTION DE GRAINS NOBLES

ALSACE GRAND CRU

APPELLATION ALSACE GRAND CRU CONTROLEE
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PROPRIETAIRES-VIGNERONS A KAYSERSBERG - 58240 FRANCE
www.domaineweinbach.com 750 ml
PRODUCT OF FRANCE

Contains sulfites - L 684




Jura

Centro-Leste francés, 2 mil Ha, faixa estreita entre Borgonha e Suica, com 8okm N-S

Formacdo geolodgica datada de 200 milhdes de anos; “Jurdssico”

Regido no séc. XIX tao produtiva quanto Borgonha, dizimada por filoxera, pragas e guerras com
superficie reduzida a 1/10.




Savagnin (Naturé, Traminer) — uva branca ancestral, matriz genética para variedades como
Gewurztraminer, Alvarinho/Albarifio. Produz desde brancos secos, encorpados, de marcada
| acidez, notas a frutos secos, a vinhos de estilo mais ou menos oxidados, chamados Vin Jaune a

vinhos doces passerizados, Vin de Paille. Ambos com grande potencial de guarda.

Chardonnay (Melon dArbois, Gamay blanc) - comumente cortada com Savagnin, produzindo
brancos densos, com toques picantes e acidez marcada. Vinhos mais leves sdo usados na

produgdo de Cremants.

anil
J

Brancos estruturados, marcados pela acidez, notas condimentas, frutos secos, ricos para

harmonizacao.



Poulsard (Ploussard) — uva
autoctone, roseés, tintos secos e

florais, espumantes rosés e Vin
de Paille.

Trousseau - pequena produgdo
de tintos varietais florais com

especiarias e Vin de Paille.

Pinot Noir - tintos leves de

acidez marcada.

Etiquetados como Rosé devido a

cor tinta palida.
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Servico: 13 a 152
Harmonizacgao classica com queijo Comte
~ (leite de vaca ndo pasteurizado, semi-duro,

maturado) e nozes
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Vin de Paille

AOC’s: Cote du Jura, Arbois, Arbois-
Pupillin, L’Etoile

Cepas: Poulsard, Savagnin, Chardonnay e
Trousseau colhidas tardiamente com 320 a
420g acucar por litro de mosto

Passerizacdo em esteira de palha de até 80%
(3 a 5 meses);

100kg uvas ddo 15 a 18L de mosto.
Fermentacdo tradicional, maturagdo total de
3 anos sendo 18 em carvalho.

Min. 14% vol.

Garrafas de 375ml
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Cremant du Jura

Fermenta¢do malolatica no vinho base, minimo 9 meses maturacao.
Uso do volume de uvas que ndo maturaram o suficiente

Brancos minimo 50% de Chardonnay

Rosés minimo 50% Poulsard e Pinot Noir

Frescos, leves, faceis de tomar.

Cote du Jura, Chateau Chalon e L'Etoile

MacVin du Jura

VDL - vin de liquer | 3% da producgdo, branco, rosé ou tinto

Mosto de uvas permanece no barril de carvalho por 12 meses e,

em seguida, fortificado com Marc du Jura em propor¢do de 1 por 2L
Marc - aguardente vinica produzida na mesma regidao com

min. 18 meses em carvalho.

Appellation Macvin du Jura Contrilée

‘Mis en bouteilles i la propritté par




Ouillé — maturado sobre véu de leveduras
Typé - vinho com tipicidade da regidao

Fleur de - chardonnay ou savagnin com tipicidade

W Cites ol Juoe

Appellafion Cotes du Jura Contrélia
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