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|l Resveratrolo



|| Resveratrolo nel vino

Dal punto di vista biochimico, la sintesi del resveratrolo e causata in
risposta a infezioni microbiche o stress nella vite, ma paradossalmente si
produce anche per trattamenti chimici come l'applicazione di erbicidi e
fungicidi, o per esposizione alla luce UV

Nell'uva, la sintesi del resveratrolo é localizzata prevalentemente nelle
cellule della buccia. Nella vinificazione in rosso, quindi, la macerazione con
le bucce fa si che i vini rossi abbiano livelli di resveratrolo maggiori
rispetto ai vini bianchi

Il contenuto di resveratrolo nel vino dipende soprattutto dalle
caratteristiche genetiche del vitigno e dalle condizioni enologiche. Nei
vini americani il livello di resveratrolo € inferiore a 1 mg/l, mentre nei vini
europei la concentrazione e maggiore, soprattutto per quelli italiani,
francesi e spagnoli. In alcuni casi e stato verificato I'effetto
maggiorativo dell'esposizione solare della vite
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