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Solos 

Visão do solos pelas diferentes profissões:

• Engenharia civil -> solo é suporte para construções e 
estradas;

• Geologia -> solo é fonte de recursos minerais para 
exploração (minas);

• Cerâmica e Artes -> solo é fonte de matéria prima (argila, 
calcário, etc.), para moldar vasilhames e esculturas;

• Geografia -> solo é mapeado, para localização de países, 
cidades, oceanos, montanhas, etc;

• Engenharia agronômica e ambiental -> solo é fonte de 
nutrientes, água, meio com vida abundante (microscópica 
e macroscópica), suporte para plantas e animais.

 



  

Solos 

Gênese do solo:

• Intemperismo -> ação dos fatores físicos, químicos e 
biológicos sobre a rocha por um certo tempo, que dá 
origem ao solo.
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Gênese do solo:
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Solos 

Principais características utilizadas para classificar o solo

 Horizontes do solo -> número de horizontes e  espessura:



  

Solos 

Classificação dos solos no Brasil
Ordens dos solos – Embrapa (1999, revisada em 2008):

• Neossolo -> (latim: novo) solo em início de formação;

• Cambissolo -> (latim: cambiare) solo com horizonte B em estágio 
inicial de formação, em “mudança” ;

• Argissolo -> solo com acúmulo de argila no horizonte B;

• Nitossolo -> solo com agregados brilhantes no horizonte B;

• Latossolo -> (latim: later – “tijolo”) solo profundo, intemperizado, 
com cores vermelho, amarelo, bruno, roxo;

• Gleissolo -> (russo: glei – “cinza”) solos encharcados com redução 
de Fe;

• Organossolo -> solo orgânico;   etc...
 



  

Solos 

Principais características utilizadas para classificar o solo

 Côr do solo -> amarelo, vermelho, roxo, bruno, cinza (gley):



  

Solos 

Principais características utilizadas para classificar o solo

 Estrutura do solo -> maciço, colunar, granular, prismática, 
laminar, sem estrutura:



  

Solos 

Principais características utilizadas para classificar o solo

 Consistência do solo (seco, úmido e molhado) -> solto, 
plástico, pegajoso, duro, muito duro:



  

 
Principais características utilizadas para classificar o solo

 Textura do solo -> proporção entre areia, silte e argila:



  

Solos 

A argila: 

 

Tipo de solo: Argila Silte Areia fina Areia 
média

Areia 
Grossa

Pedregulho

Diâm. Grãos 
(mm):

Até 
0,005

0,005 a 
0,05

0,05 a 
0,15

0,15 a 0,84 0,84 a 4,8 4,8 a 16
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Solos 

Características químicas dos solos:

• Capacidade de Troca de Cátions CTC -> quantidade de 
cargas elétricas para retenção de cátions;

• Saturação de bases (V%) -> quanto um solo está 
saturado de Ca, Mg, K e Na;

• Saturação de Alumínio (Al%) -> quanto do solo está 
saturado por Al (tóxico às plantas);

• pH -> solo ácido(<7,0), neutro(próximo a 7,0) ou 
básico(<7,0);
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Características agronômicas dos solos:

• Profundidade efetiva;
• Declividade / insolação;
• Fertilidade / pH;
• Umidade do solo / encharcamento;
• Capacidade de campo;
• Pedregosidade;
• Textura;
• Matéria orgânica e cobertura do solo;
• Pragas e doenças de solo.
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Características agronômicas dos solos:
(fotos: prof. Remi Dambros – Epagri)
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Características agronômicas dos solos:
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Champagne

      Loire  
solo tuffeau
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Rhone
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Rhone 



  

Solos 



  

Solos 

BORDEAUX
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Douro
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Petrolina
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Santa Catarina

Vale dos Vinhedos



  

Solos 

O paradoxo dos solos:

• Os solos calcários dão vinhos mais ácidos que os solos 
ácidos (Penedo Borges, 2008).

• Solos calcários -> elemento predominante é o Cálcio.
• Solos ácidos -> elemento predominante é o Potássio.

Explicação: A estabilização após a fermentação 
pressupõe uma perda em ácidos por sedimentação de 
seus sais. A sedimentação de sais de Cálcio é menos 
acentuada que os sais de Potássio.

Nos vinhos de uvas cultivadas em solos calcários a perda 
ácida é menor. Eles retém mais acidez que os demais.

(Exemplo: espumantes de Champagne)
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