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‘Vinhedo Gnico no mundo que se beneficia de
uma situacao geografica e climatica excepcional.
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%W ...A- v’ Originalidade e gosto partlcular vmculados a

— e “assemblage” meticulosa de varias “cepages”
diferentes, de acordo com os “terroirs” e com o0s
“chateaux”.

v “Appellation d'Origine Controlée

AOC” (Denominacao de Origem Controlada): fixa
as regras de producao dos vinhos e é atribuida
apenas apos rigorosas degustacoes.

v Rotulo que consta nas garrafas dos vinhos
reflete este rigor e esta confiabilidade.
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O rio Gironde ¢ um afluente maritino
nas terras, o que amacia o clima.

‘QRive Gauche (esquerda) da Garonne e da Gironde: solos constituidos
e galets, gravas e areias que vem da erosio dos Pyrénnées Bor
pela Garonne. Solos filtrantes que acumulam o calor.

Gulf Stream
A proximidade 2o aceano Atlintico e a influéncia do Gulf Stream;

corrente quente que vem dos Caraibes e contornando a costa
Aquitinia, e acentua o dima ocelinico moderade.

A floresta dos pinkos de Landes forma
um barreira protetora contra os ventos
provenientes do oceano

J/

A SITUACAQ GEGOGRAFICA
EXEPCIOMAL DOS MIMHOS
DE BORDEAUX
» - %

.

v y {
(Dois grandes rios, Garonne ¢ (Dordogne, com seus Um rlimn'?iwm’utl @ vinkd com Jnvernos raros as fortes geadas, |
afluentes i il a Pri hiimidas, verdes quentes e Qutonos particularmente

necessidade de dgua dos vinhedos, ensolarados que permitem um dtimo amadurecimento da uva.

o\ 7

Rive Droite (direita) do Dordogne: solos de composicio

varidvel : argila, calcdrio, areia e um pouco de gravas.
Solos bem drenados que deixam escoar a dgua.

Entre Garonne e (Dordogne: solos argilo-calcdrios, frescos e hiintidos.

O Ciron, afluente da Garonne, sobre a Rive Gauche, traz a" hygrometria”
indispensdvel ao nascimento dos vinhos licorosos.
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« Bordeaux Blanc Sec
« Bordeaux Rouge H e
- Bordeaux Superieur gt )"
« Bordeaux Clairet

« Bordeaux Roseé

« Sainte-Foy Bordeaux
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* Reconnue depuis

* Région parente

e Sous-région

* Localisation Climat
e Superficie plantée372
Cépages dominants , , ) )

Vins produits
, , et
Production17 250 hectolitres
Pieds a I'hectareminimum 4 500 pieds par hectare

Rendement moyen a I'hectaremaximum 37 a 72 hectolitres par hectare selon
le type de vin
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v Bordeaux AOC Harmonla Flno Leve frutados pouco encorpados
frutas vermelhas. Quase sempre vinhos jovens.

. Cabernet sauvignon: Tanino

. Merlot : Frutas e textura

. Cabernet Franc : Aromas especiarias , redondeza

. Petit Verdot e malbec ; complementos

. Nao pode exceder 55 hectolitro por hectare e entre 10 €13 %.

v'  Bordeaux Superieur:Elaborado a partir de parcelas selecionadas e
vinhas velha, sao mas complexo e tem mas poder de envelhecimento
que os Bordeaux AOC.

. Mas aromatico em frutas (cereja, framboesa, cassis) e floral.
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A assemblage é a arte de casar os cepages para crlar o vmho‘
rico e harmonioso. Esse processo centenario precisa de ‘savoir
faire’ e talento, e que da ao Bordeaux sua grandeza e nobreza.

“4.#.* v Vinhos de montagem;

Procedentes do casamento de varias videiras, parcelas ou terroirs;

Montar vinhos permite exaltar as suas qualidades, € uma
combinatoria que, quando € dominada, revela a tipicidade dos
terroirs e permite a cada uma das partes montadas dar a sua mais

bela expressao.

Em cada safra a montagem € uma criagdo que leva em conta diversos
fatores: a evolugao das diferentes videiras em fungao da idade dos
pés de vinha e de sua exp osmiao a natureza dos solos, a conducao
das parcelas e as condicoes climaticas diferentes cada ano.
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"w*w 2 * CABERNET SAUVIGNON:
; & ’S AMADURECE TARDE,

FLORESCE BEM E DE MANEIRA
UNIFORME, MAIS RESITENTE
AO APODRECIMENTO

* Principais aromas:

 Frutas vermelhas
(framboesa) ou pretas
(cassis, mirtilo), cedro,
chocolate, pimentao,
hortela, madeira
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CEPAGE E
ASSEMBLAGE

_ UVA PRECOCE QUE GERMINA E
\Y FLORESCE E AMADURECE
U CEDO, O QUE A TORNA MAIS
g VULNERAVEL NA PRIMAVERA,
\ | MAS MAIS RAPIDAMENTE
PRONTA PARA A COLHEITA.
& DA MAIS ALCOOL AO VINHO

 Principais aromas:

Cereja, ameixa seca,
couro, especiarias, trufa
V|oleta frutas vermelhas

ou pretas, caramelo,

pistache
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* UVA MAIOR E MAIS SUCULENTA
* CONHECIDA COMO BOUCHET
* FLORACAO MENOS REGULAR

* ANTIGAMENTE ERA A PRINCIPAL
UVA DE BORDEAUX

« DA FRUTA AO VINHO

* Principais aromas:
Folhas, ervas verdes,
frutas vermelhas, alcacuz,
pimentao verde, morango,
framboesa, cassis, violeta,
améndoa
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PRIMA DA CABERNET
SAUVIGNON

* AMADURECE TARDE E TEM BOM
SABOR E QUALIDADE DE
ENVELHECIMENTO

* FLORECE IRREGULARMENTE

* DA MAIOR COMPLEXIDADE E
CORPO AO VINHO

 Principais aromas:

Alcaguz, especiarias,amoras,
madeira, Groselhas pretas
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f EMILION E COTES DE BOURG

TAMBEM CONHECIDA POR
PRESSAC, COT

/ SUCULENTA E DE
MATURACAO PRECOCE

GRAVES PROBLEMAS DE
FLORACAO

Principais aromas:

Aromas de violeta,
pimenta
preta ,groselha ,trufa
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2 SABOR DISTINTO E INCISIVO
* BOA ACIDEZ
« PROBLEMAS DE FLORACAO

* SE USA UMA VARIANTE COMO A
SAUVIGNON GRIS

 Principais aromas:

Erva (folha de tomate), fruta
verde, minerais, vegetais,
hortela maca. Oferece
aromas de feno cortado
misturados de folha de
cassis, de groselhas.

de iris e limao.
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JUN SAUVIGNO

COMPOEM 90% DOS MELHORES
VINHEDOS

UVA RICA E SUSSETIVEL A PODRIDAO
NOBRE.

DA UNTUOSIDADE AO VINHO
Principais aromas:

Mel, pao grelhado, baunilha,
flores brancas, figo, citrico,
frutas cristalizadas (péra,
damasco, pessego, ananas,
cortica de laranja) e frutos
secos (avela), Limao, tilia,
toranja, laranja, acafrao, nota
temperada com especiarias
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CEPAS BRANCAS
dibranallu .,

* TEM SABOR MAIS
INTENSO

* PEQUENA AREA

* MAIS USADA EM
MONBAZILLAC

* Principais aromas:

- Aromas potentes de
SR Moscada, d' acacia,
p T mel, matizes de
5wl frutas cristalizadas
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O terr0|r é um lugar Gnico e dellmltado. E o encontro

entre um micro clima, um solo particular, um ou varios
cepages e as praticas culturais locais.

O terroir é sempre o encontro entre o viticultor e a natureza. E

em bordelais a natureza efetivamente fez sua parte porque a

vinha da o melhor dela dos solos pobres. Ela planta

Frofundamente suas raizes para procurar a aczlgua Esta procura
mita o seu vigor e aumenta a concentragao das uvas.

O viticultor escolhe a videira adequada e a sua densidade de
plantagdo em fungdo do solo (grave, calcario, argila, etc.) e da
exposicao de cada parcela.

Seguidamente adapta as suas praticas vinicolas as condigoes
climaticas até as vindimas.

A diversidade geoldgica e geografica do bordelais, a presenga
benéfica do oceano, dos rios e da floresta determinaram um rico
mosaico de vinhedos. S0 capazes de produzir uma paleta
espantosamente variada de vinhos tintos, vinhos brancos secos
ou licorosos. Certamente o mas rico de uma mesma regiao de
producao.
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AOC-Bordeaux: estdo presentes sobre toda a zona vinicola de Bordeaux. A
grande variedade dos solos corresponde a um grande numero de videiras
perfeitamente adaptadas.
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Médoc & Graves: a vinha é plantada em solos de rolos e areia grossa bem
drenada, sobre terracos que armazenam o calor e o restitui durante a noite.

Blanc D'Or: em redor de Sauternes, a elaboracao destes vinhos raros é possivel
pelos nevoeiros preciosos nascidos de uma infima diferenca de temperatura entre
Garonne e o seu afluente o Ciron. Favorecem com efeito o desenvolvimento da
“pourriture nobre” (botrytis cinerea) que transforma os vinhos de ouro.

Blanc Secs: encarnam o encontro feliz do Sauvignon com terras argilo-calcarias
entre Garonne e Dordogne. Os vinhos sao nitidos, ricos e frutados. A imagem do
seu terroir.

Cétes de Bordeaux: pendurados as inclinagbes ensolaradas perto dos rios,
produzem vinhos frutados, vigorosos com uma redondeza excepcional.

Saint-Emilion-Pomerol-Fronsac: feitos exclusivamente nesta regido, o Merlot
da vinhos inimitaveis e suntuosos, conhecidos no mundo inteiro.
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v Bordeaux é o malor distrito do mundo em produgao de vinhos finos. Conta
com mais de 13 mil vinicolas e 57 appélations d ‘origine (denominacoes de
origem), o que representa 25% das denominacdes da Franca. A maior
parte de seus vinhos sao produzidos por uma mistura de 3 variedades de
uvas, em meédia, em proporcoes definidas pelo produtor.

v A classificacao mais importante dos vinhos de Bordeaux foi a de 1855.
Nela, 59 chateaux foram avaliados como Crus Classés - de premiers a
cinquiemes crus - de acordo com os precos que eles alcancaram nos 100
anos anteriores a 1855.

v Na época, os premiers crus eleitos foram Chateau Lafite, Chateau Latour,
Chateau Haut-Brion e Chateau Margaux. O Chateau Mouton teve de
esperar mais 118 anos para chegar ao topo deste ranking, por uma
concessao especial obtida pelo barao Philippe de Rothschild (1973).
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Graves' produz 0s melhores brancos Secos

da regiao; ja os tintos tém aroma de
pimenta e tabaco. O vinho mais conhecido
e o tinto Chateau Haut-Brion.

Médoc: localizacao dos melhores tintos e
também mais nobres, onde reina a uva
Cabernet Sauvignon. Os mais conhecidos
sao: os Chateaux Margaux, Lafite-
Rothschild, Latour e Mouton-
Rothschild.
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e Categoria % de la
surface totale

e Bordeaux & Cotes 55,9%
e Medoc & Graves 16,0%
« Libournais ( Saint Emilion, Pomerol......) 11,0%
« Blancs Secs ( toutes les regions) 12,9%
e Vins Liquoreux 4,2%
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| GRAND VIN
| CHATEAU LATOUR | §8

PREMIER GRAND CHU CLASSE

PQE . SRt <
1998

i MIER GriD cRICHS

& ”M MARGAUX e )

\k S e MARGAUX :?\Nmom. /

: 1573, en [mma ¢ &

PAUILLA

c |
1990 ﬁﬂmlccj'@
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feasso [ 10er-1973)

Denomlnoes b CARTE DE LA FRANCE

Medoc LESPARRE-
Haut-Médoc _— Lol
Listrac-Médoc e TS
Moulis en Médoc - -
Margaux 2 @ BLAYE -

Pauillac : '
Saint-Julien

Saint-Estephe .
Graves M LIBOURNE £ poonocyc
Pessac-Léognan g

/ / e
1/1//’0// 1973

PAEMIER JE SUIS  SECOND JE FUS
MOUTON NE CHANGE

@ CREON

, @ Lancon
LEGENDE

FAMILLE D'APPELLATION
MEDOC ET DES GRAVES

VINS DU
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- Esta familia de AOC contém todas as zonas vinicolas da Rive Gauche d
Garonne. O Médoc - ao norte da aglomeracao de Bordeaux, e Graves - ao Sul,
tém conjuntamente um clima moderado pela proximidade do Oceano Atlantico,
assim como um solo composto de gravas, areia e pedrinhas que provém dos
Pyrenees carregados pelo rio Garonne apos o aquecimento climatico da era
quaternaria.

« A assemblage principalmente de Cabernet-Sauvignon e Merlot, os tintos
possuem uma constituicao solida, cheia e rica, assim como uma grande aptidao
ao envelhecimento.

v"  Os Médoc: com forte personalidade, sdo vinhos potentes, ditos de longa
guarda, de acordo com a sua origem, sua safra e como foi conservado.

v Os Graves: vinhos elegantes, agrupam todos os crus classificados da area
graves. Mais leves, graves tintos podem ser bebidos jovens, mas também
Podem ser conservados ao longo do tempo. Os vinhos tintos de Graves sao
lexiveis, firmes, ricos e uma bela intensidade aromatica. O Merlot domina
freqientemente a assemblage, € associado geralmente as uvas Cabernet
Sauvignon e Cabernet Franc.
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- ANTES CHAMADO BAS MEDOC

« 0OS ULTIMOS CASCALHOS ESTAO DEPOSITADOS DE GRAVES A ST
ESTEPHE, OS VINHOS SAO CONSIDERADOS INFERIORES AQUI.

«  GRANDE PROPORCAO DE ARGILA PALIDA MAIS ADEQUADA AO MERLOT
QUE AO CABERNET

- 5580 HECTAREAS DIVIDIDOS NAS COMUNAS: BEGADAN ( 1/3 DA
PRODUCAQ), SAINT-YZANS,PRIGNAC, ORDONNAC, BLAIGNAN, SAINT
CRISTOLY, SAINT SAINT -GERMAIN

BRRRS Y TR LN NS




SAINT

N
ESTEPHE
diaat \" \ N "’7)’4;;, j.',\""-'\:u T ‘: ;"—"" t'::::“'—’ ? "\: -:“ ‘ ;‘ _;,‘;,f;p\"_“--" {‘47"2) "'-‘",j,:»,‘_‘-v el ~“"“)*—“‘£‘}“ﬁi§:"";‘;: ,
T«‘,?\f"-‘}:“."{:?f;( | l:' ? ol W}\‘“ : v i ,\.C M“"f W N M“f‘&” o
‘._'.A.’""j Wy \ 2t g '('»,L?p‘ '\ ,W 1 '» p \ 0 e j

. A MAIS RURAL 6 PEQUENOS VILAREJOS EM ESCOSTAS INGREMES
« 1255 HECTAREAS, MAIORIA CRUS BOURGEOQOIS.

- SOLOS PESADOS EM QUE SE CULTIVA UMA PROPORCAO MAIOR DE
MERLOT COM RELACAO A CABERNET SAUVIGNON

.+ O VINHO TiPICO MANTEM UMA COR INTENSA POR BOM TEMPO, DEMORA
PARA MOSTRAR SUAS VIRTUDES, E TEM MENOS PERFUME, UM SABOR

MAIS ASPERO E MAIS FORTE QUE O PAULLIAC. SAO OS SOLDADOS
RASOS DO EXERCITO ARISTOCRATICO.

- EX: CHATEAU COS D’ESTORNEL(3EME), CHATEAU CALON-SEGUR(3EME)
- MELHOR: CHATEAU MONTROSE (2EME)
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. CIDADE BEM SILENCIOSA AS MARGENS DO GIRONDA.
« RESUME AS QUALIDADES DE TODOS OS TINTOS DE BORDEAUX

« TRES PREMIERS CRUS: CHATEAU LAFITE-ROTHSCHILD, CHATEAU
LATOUR, CHATEAU MOUTON-ROTHSCHILD

- Vinhos ricos, densos e profundos, sedosos. Demonstram muita
fineza, de uma grande distincao e possuem bouguets delicados. A
sua variante aromatica evoca cereja preta, alcacuz, crema
groselhas pretas, rosa, iris, cedro, defumado, incenso. Em geral,

sao muito vigorosos e é necessario deixar o tempo ao tempo para
poder aprecia-lo plenamente.
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v MENOR ENTRE AS DENOMINAC‘(N)ES COM 910 HECTARAS

v" NENHUM PREMIER, NENHUM 5EME

v" PLANALTO DE CASCALHO A BEIRA DO RIO

v UMA DAS PRINCIPAIS LOCALIDADES DE BORDEAUX, BEYCHEVELLE
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v OUTROS IMPORTANTES: CHATEAU GLORIA EXEMPLO DE NAO CLASSIFICADO
COM MUITA QUALIDADE

v' Notaveis pela densidade do seu belo pigmento encarnado-rubis, vinhos
desta denominacao oferecem uma variagao aromatica intensa e complexa.
As notas de mirtilo e groselhas pretas, amora, ameixa, tabaco e alcacuz
dominam. Com o tempo, aparecem agradaveis aromas terciarios como o
couro, a pele ou a trufa. Em boca é denso, amplo, com taninos potentes
embora finamente tramados, muito veludo. Cabernet Sauvignon € a
principal videira da assemblage. E associado ao Merlot €, em menor escala,
Cabernet Franc. O seu potencial de guarda e importante.
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o GRE Ce A T R  RRRE
* POSSUEM MAIS VIGOR QUE CHARME
* NENHUM PREMIER CLASSIFICADO
* LONGE DO RIO
 POSSUE OTIMOS CRUS BOURGEOIS
* EX: CHATEAU CLARKE, CHATEAU MAUCAILLOU
e CHATEAU FONREAUD(LE Cygne melhor branco)
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AAOC Mérgaux abranée um‘a area ﬁnmto maISfafnpl'aque o] Vlfarejo g)"’m g Al 6
As comunas de Margaux mais as comunas vizinhas de Cantenac, Labarde,
Arsac e Soussans

Sao 1408 hectareas: terras arenoas e calcarias
1 premier cru e 20 crus classes
Ao Lado do Chateau Lafite

Os vinhos de Margaux nunca sao robustos mas sao caracterizados por
uma rara generosidade, uma fineza de bouquets, delicados e complexos
que misturam harmoniosamente aromas de frutas ,florais e especiarias. A
Cabernet afirma forca que se traduzem pela bela persis’géncia aromatica,
sem aspereza, sao excelentes vinhos de longa guarda. E associado ao
Merlot, o Malbec ou o Petit Verdot continuam a ser muito minoritario, mas
as vezes sao utilizados em preciosos apoios.
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< E UMA DENOMINACAO MAIS GENERICA PARA A AREA QUE ENCAPSULA AS
COMUNAS MAIS FAMOSAS. SEUS VINHOS VARIAM EM QUALIDADE:
ALGUNS SAO EQUIVALENTES AOS MELHORES DO EXTREMO SUL, ONDE
SE DESTACAM O CHATEAU LA LAGUNA, CHATEAU CANTEMERLE. OUTROS
SAO APENAS EM TEORIA, SUPERIORES AOS MELHORES VINHOS DO

MEDOC.
« COM 4.390 HECTAREAS
« EX: CHATEAU CARONNE- STE GEMME

}'

« Haut Medoc: Bela complexidade aromatica, os vinhos de Haut-Médoc
revelam magnificos aromas de frutas vermelhas e pretas, bem como de
alcaguz, com, as vezes, um toque de menta ou especiarias. Criados em
barris de carvalho, apresentam entdao um elegante e muito agradavel
arborizado. Sao vinhos vivos, brilhantes, generosos e potentes, mas sem
excessos.
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AREA EM QUE HOJE SE ENCONTRAM A CIDADE E SEUS
SUBURBIOS. GRAVES FOlI O NOME DADO A TODA AREA

URBANA A MARGEM ESQUERDA

5040 HECTAREAS DE SOLO EMPEDRADO DAI O NOME, MAS
COM AREIA E ARGILA, BRANCA E VERMELHA

* 2/3 DE VINHO TINTO

* 1/3 DE BRANCOS

« GRAVES TEM MATURACAO MAIS RAPIDA E SAO TERROSOS
* MAIS IMPORTANTE COMUNA: PESSAC LEOGNAN

* CHATEAU LAVILLE-HAUT BRION MELHOR BRANCO
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VINHOS ~ : °
BRANCOS SECOS A

De,stes AOC enqontram se vlnhos de qualquer categorla
{ thos S|mples faceis de beber € outros de..
primeira categorla classificados nos terroirs de Graves.
A denominacao Vins Blancs Secs de Bordeaux agrupa
todos os vinhos brancos secos produzidos na Gironde,
incluindo nas zonas de denominacoes especificas aos
tintos (Médoc e Libournais, entre outros) ou licorosos LESPME
(Sauternes, entre outros). o
Esta familia representa 8% da Bordeaux e agrupa 12

AQOC.

Entre-Deux-Mers
Entre-Deux-Mers-Haut-Benauge
Bordeaux Blanc Sec @ LBOURNE / poor o
Bordeaux-Haut-Benauge BORDEAUX (@
Blaye

Premieres Cotes de Blaye
Cotes de Bourg
Bordeaux-Cotes de Francs
Graves T @ Lancon
Pessac-Léognan

Graves de Vayres

Crémantyde Bord au " \

"\\‘; \\"o \\‘\._\:‘\'"".

@ CREON
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v Pessac-Léognan e Graves: vétent de um ouro ligeiro que se
intensifica com a idade. O seu nariz € intenso e exala uma palete
aromatica particularmente rico: flor, aveld, citrinos, de acacia, cera de
abelha e nectarina... Em boca, sdao complexos e de bom equilibrio entre
vivacidade e fruta, redondeza e poténcia. Sao dotados de uma grande
persisténcia aromatica e a sua final € um festival de sensacdes. Vinhos
potentes, os vinhos brancos secos destas denominagoes sao
particularmente aptos a uma criacdao em barris de carvalho, bem como
o envelhecimento.

— A montagem deve comportar um minimo de 25% de Sauvignon. Esta
videira é associada ao Sémillon.
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v Bordeaux e Bordeaux Sec5' Tem plgmentos de uma cor palha mais
ou menos dourada. Desenvolvem elegantes perfumes frutados e
florais. O seu aroma de citrinos (limao) é apoiado por notas de flores
brancas e frutas branca (péssego). Em boca, demonstram vivacidade,
com a redondeza, da poténcia e um belo equilibrio.Na assemblage as
duas principais videiras, freqlientemente a igualdade, sdo o Sauvignon
e o Sémillon. O Muscadelle vem em resto para trazer aromas
selvagens e fortes.
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Em 1855, por ocasiao da Exposicao Universal de Paris, Napoléon III pede a_
cada regiao vinicola que apresente vinhos que estabelecam uma classificagao.
Esta primeira classificagao oficial, refere-se a 61 vinhos tintos do Médoc e
Graves e 26 licorosos da regiao de Sauternes.

« Ja ha trés séculos

« A nogao Cru apareceu no seculo XVII. Reconhece o valor de um solo e dos
vinhos dele procedentes.

- Naturalmente, uma cotagao verbal instaura-se entre profissionais.
Os corretores constituem seguidamente uma cotacao mais formal. Avaliam o
gosto dos vinhos, a qualidade e a originalidade dos crus.
Em 1742, as notas dos corretores Tastet-Lawton e as anotacoes de 1787 de
Thomas Jefferson, embaixador e futuro presidente dos Estados Unidos,
confirmam a importancia destas cotacoes.
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A classificagao de 1855 conta 1 Cru Graves (Chateau Haut
Brion) e 60 Crus do Médoc. Repartem-se da maneira
seguinte:

e 5 Premiers Crus
15 Deuxiemes Crus
14 Troisiemes Crus
10 Quatriemes Crus
18 Cinguiemes Crus.

« Sauternes et Barsac

Paralelamente, 26 brancos licorosos da regiao Sauternes e
Barsac também foram classificados em 1855:
e 1 Premier Cru Supérieur
° 11 Premiers Crus
4 Deuxiemes. C
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« 100 anos apos

- A classificacao dos Graves ocorreu um século apds a do Médoc e foram
estabelecidos os seguintes dos critérios semelhantes.

« Iniciado pelo Sindicato de Defesa da Denominagao Grave, foi confiado pelo
Instituto Nacional das Denominagdes de Origem (INAO) a uma comissao de
corretores.

« Classificado duas vezes

« Uma deliberacao oficial elaborou uma primeira lista em 1953. Foi revista e
completa em 1959.

« O Chateau Haut Brion faz parte da classificagao Graves e a classificagao
Grandes Crus de 1855. E o Unico vinho de Bordeaux a ser classificada duas
vezes.
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CRU CLASSE
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« ' Premier Cru Classé de Graves rouge en i 5 5et 1973

« Chateau BOUSCAUT

« Chéateau CARBONNIEUX

« Domaine DE CHEVALIER

« Chéateau COUHINS

« Chéateau COUHINS-LURTON

« Chéateau DE FIEUZAL

+ Chéateau HAUT-BAILLY

+ Chéateau LA MISSION HAUT-BRION
+ Chéateau LA TOUR HAUT-BRION

« Chéateau LATOUR-MARTILLAC

+ Chéateau LAVILLE HAUT-BRION

« Chateau MALARTIC-LAGRAVIERE
+ Chéateau OLIVIER

« Chateau PAPE CLEMENT

+ Chéateau SMITH HAUT LAFITTE
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BourgeOIs
Goza de direitos e privilegios, nomeadamente uma isencao de despesas sobre os
vinhos da sua vinha.

Ricos comerciantes podem adquirir no Médoc excelentes terras vinicolas as quais se
da o nome Crus Bourgeois.

Em 1932, 444 dominios sao consagrados oficialmente Crus Bourgeois pelo Sindicato
dos Corretores de Bordeaux. Mas apds a Segunda Guerra Mundial o frio forte de
1956, seu numero caiu a 94.

O desenvolvimento excepcional dos vinhos de Bordeaux nos anos 80-90 coloca Crus
Bourgeois na frente da cena.

Em 2000 uma deliberacdao do Ministério da Agricultura vem por ultimo oficializar o
quadro regulamentar Crus Bourgeois.

Apds um novo procedimento em 2003, uma nova classificacdo de 247 Crus é
estabelecida segundo trés categorias hierarquicas:

9 Crus Bourgeois Exceptionnels

87 Crus Bourgeois Supérieurs

153 Crus Bourgeois.
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« Anova classmcagaq, susceptivel de revisdo a cada 12 anos, comporta regras

estritas. O juri dispoe das 6 Ultimas safras ja postas em garrafa Sao provadas
anonimamente por denominagao.

A avaliacao cru contém além disso 6 critérios:
 Natureza do terroir
Natureza da videira

Cuidados trazidos a cultura, a vinificagdo, ao comportamento e a
apresentacao geral da exploragao

Condicoes do engarrafamento
Constancia na qualidade do produto
Notoriedade do Cru

« Uma vantagem econdmica no Médoc

« Crus Bourgeois do Médoc tém uma importancia econémica significativa em
Bordeaux: 40 milhdes de garrafas sao vendidas através do mundo.
Representam 2400 empregos e 44% das vinhas do Médoc.
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E"m Medoc a‘denommagéo Crus Artisans, e><|si:é L ma,ls de*‘l‘@m~%** o
anos ao lado dos grandes dominios classificados. "~ i s mas '
+ A edigao 1868 de “Bordeaux e os seus vinhos” de Cocks e Feret
menciona a sua qualidade. Sao frequentemente propriedades
com menos de cinco hectares onde a paixao do vinho sobreviveu
as guerras, as crises economicas e o éxodo rural.

Em 2002, os poderes publicos definiram as condigdes de uma
cIaSS|f|cagao rus Artisans nas oito denominagdes do Médoc:

e As propriedades classificadas devem ser estruturas
familiares e agrupadas em uma mesma entidade a viticultura, a
\dllnlffg%ao e a comercializacao dos vinhos, respeitando as normas

oS

- Apenas 44 crus
Desde Janeiro de 2006, apos degustagdes das suas ultimas safras

por um juri proflssmnal 44 propriedades dos AOC, obteve o titulo
Cru Artisan.

« Representam hoje 340 hectares de vinhas em producao.
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e SONIA PETRI
e ENOLOGA SOMMELIERE

* CHEF F.I.C. ECONSULTORA DE GASTRONOMIA
ITALIANA

* ENOGASTRONOMIADECLASSE@GMAIL.COM
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