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HISTORIA DA BORGONHA
Apos o Império Romano, por mais de dez séculos a

maioria dos vinhos estiveram sob o poderoso dominio
dos monges beneditinos e cirtercienses.

Na idade média os monges comecaram a delinear e
codificar as regioes dos vinhedos, e o terroir se tornou
um ponto central da vitivinicultura ( sec. V ao XI.)

lgreja compartilhava o poder com uma série de
duques ricos .



Sec XI inicio de uma nova ordem monastlca 0S
cistercienses, os quais limparam e cultlvaram as vinhas na
Cote D'Or

1789- Revolucao Francesa- acabou com a hegemonia da
lgreja e dos Duques da Borgonha.

Imensas faixas de terra foram divididas em terrenos e
vendidas.

Efeito Napoleao, na morte do pai os filhos herdavam
igualmente.
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VISAO DO TERROIR

CLIMA : CONTINENTAL
MODERADO INVERNOS FRIOS E
SECOS, E VEROES QUENTES.
SETEMBRO E AGRADAVEL, O QUE
AJUDA O PLENO
AMADURECIMENTO DAS UVAS

SOLO: CALCARIO COM POUCA
ARGILA, GRANITO E AREIA

Caicdires
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VISAO DO TERROIR

Chardonnay= 46%
Pinot Noir = 36%
Aligoté= 6%
Gamay=7,5%
Outras=4,5%

‘Mrwm i Vins rosds

Grands Crus
1,4% de la production lotale
TAOC

(Chavms-Chambertin, Montrachet

Premiers Crus
10,1% de I production totase

6584 climats classés en Premiers Cns
Volnay 1 Cru, Santanots, Chabils 1 Cry,

Monimiing

Appellations Villages
36,8% de la production fotak:
44 A0C

Mercurey, Pouilly Fuissd

Appellations Régionales
51,7% e I production lotalk
Z3A0C

Bourgogne rouge,
Ridoon-Villapes
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Quanto mais simples a denominacao, mais jovem o vinho pode,
e deve, ser consumido.

Bourgogne Basico: logo que for distribuido
Bourgogne Villages: apos 2 ou 3 anos de garrafa

Premiers e Grand Crus: melhoram com o envelhecimento,

ganhando aromas mais complexos (os melhores tintos até 30
anos)

Brancos bons aos 5 anos, e podem envelhecer 10
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CONSIDERA(ES ESPECIAIS

SERVIR UM BORGOGNA BRANCO OU TINTO NA TACA
ESPECIAL: VINHOS ALTAMENTE AROMATICOS, EM 20
MIN. O VINHO PODE-SE TRANSFORMAR

NAO ABRIR A GARRAFA MUITO TEMPO ANTES, E NUNCA
DECANTAR UM BORGOGNA

QUANDO O PINOT NOIR RECEBE MUITO OXIGENIO O
AROMA PODE DIMINUIR E/OU DESAPARECER.
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APPELLATIONS

DENOMINACOES COMUNAIS: um grande numero de aldeias d3o o seu nome
ao vinho colhido em partes delimitadas do seu territorio ex: Chablis Vosne-
Romanée. Em cada aldeia, o vinhedo é dividido em parcelas ou locais que se
designam por “climats”e que podem ser mencionados no rotulo associados

ao nome da aldeia em complemento da Denominacao Comunal. Por vezes,
estas parcelas encontram-se cercadas por muros-"CLOS”ex: Clos Vougeot,
Clos de La Roche, que muitas vezes sao os Grands Crus
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—— CLOS
Roranee | MBS PARCELAS DE VINHAS

—‘3”,” CERCADAS PORUM
MURO
AS VEZES GRANDS

CRUS




m%ﬁ.. ww - W*%f“"m g

K g ””' ot i o L g

DENOMINACAO REGIONAL

Essa categoria inclui os “AOCs” que podem ser
colhidos no conjunto do territorio da Borgonha em
zonas especificamente delimitadas para a sua
producao.Certos termos que completam a palavra
“Bourgogne”

Uma casta: Bourgogne Passe-tout-Grain
Um método: Crémant de Bourgogne

Uma sub-regiao: Bourgogne Cote Chalonnaise
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PREMIERS CRUS- s84 climas

Pela qualidade do seu solo, certos “climats”
sao classificados como “ Premiers Crus”.

ISEPH

O nome deste “climat” sera entao associado
ao rotulo e ao nome da aldeia, representando
o conjunto de uma Denominacao de Origem
Controlada

Ex: Vosne-Romanée “Premier Cru” - Les Petit
Monts
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O NOME DA ALDEIA VEM
DESTACADO E O NOME
DO “climat” VEM DEPOIS

jm Q/(,;;W EX: CHAMBOLLE-
MIS EN BOUTEILLE A BEAUNE PAR LOUIS LATOUR NEGOCIAN-ELEVEUR M U SS I G NY (ALD E IA)

A BEAUNE - COTE-D’OR - FRANCE
LES CHARMIES ( climat)

APPRLLATION CHAMBOLLE-MUSIGNY £ CRU CONTROLER







GRANDS CRUS- 33 climas

Os Grands Crus sao oriundos de “climats”
excepcionais e de grande reputacao. Devido a
sua grande fama, o seu nome é suficiente para
os designar e constitui uma Denominacao de
Origem Controlada.

Ex: Montrachet, Corton, Romanée-Conti



DE LA ROMANEE-C
NEE (COTE-D'OR) FRAN

ool ROTULO DE GRAND CRU

(2774 aémﬂ/m




R

Tt

/* BORGONHA

Ty S

i
[
3

DOMAINES DA BORGONHA

BORGONHA: O TERMO DOMAINE NAO EQUIVALE AO TERMO CHATEAU
EM BORDEAUX .

Em Bordeaux Chateau € uma propriedade unica com uma contrucao
cercada por vinhedos

Na Borgonha, um Domaine € um conjunto de vinhedos, muitas vezes
extremamente pequenos, de propriedade da mesma pessoa ou entidade.
Em geral esses terrenos sao espalhados em muitas aldeias, e
denominacdes, e o Domaine preparara um vinho de cada. Um tipico
Domaine produz muitos vinhos , todos em pequenas quantidades
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CEPAS

PINOT NOIR: IMPORTANTE UVA. TODOS OS VINHOS TINTOS SAO FEITOS
COM ESTA VARIEDADE,

CHARDONNAY: UVA IMPORTANTE PARA TODOS OS BRANCOS DA
BOURGOGNE

ALIGOTE:UVA POUCO IMPORTANTE, USADA NA PREPARACAO DO
CREMANT DE BOURGOGNE, E PARA VINHOS MAIS BARATOS. Ou em

uma peguena comuna, Bouzeron , onde em 1997 recebeu
denominacao propria, gracas a Albert Villaine.

GAMAY: TINTA USADA NO BEAUJOLAIS
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Mapa do Vinho

175 km desde Chablis, ao NORTE, até
Beaujolais, ao SUL.

Com excecao de Chablis que fica isolada do
resto da Regiao, os vinhedos sao praticamente
continuos

8 vilarejos em COTE DE NUITS E 20 vilarejos
em COTE DE BEAUNE que JUNTAS FORMAM
COTE D’OR

(a famosa colina dourada), entre DIJON e
AGNY
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AREAS VINICOLAS DE BORGOGNA

DISTRITO DE CHABLIS
COTE DE NUITS

COTE DE BEAUNE

COTE CHALONNAISE & MACONNAIS

BEAUJOLAIS
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CHABLIS

PETIT CHABLIS - raramente alcanca niveis altos ( solo
com pouco calcario)

CHABLIS - GENERICO ( 3000 ha) boa qualidade

PREMIER CRU CHABLIS - tem mais complexidade
mineral, ACIDEZ REVIGORANTE E SILICA, PRECISA DE 2
OU 3 ANOS ( 40 vinhedos)

GRAND CRU CHABLIS - patamar mais alto, 106 ha, 3% da
producao, existem 7 Grands Crus.ex : Les Clos, Bougros,
Les Preuses; Vaudésir, Valmun
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~ BORGONHA

COTE D'OR

BORGONHAS TINTOS E BRANCOS: basicos, cortes de varios lotes de vinhos
feitos de uvas da mesma variedade, correspondem a 52% da producao total,

VINHO DE ALDEIA ( VIN DE VILLAGE): exclusivamente de uvas plantadas ali
nesta aldeia, ou em volta( vinho regional) 35% da producao

PREMIER CRU: é o menor e melhor lugar de todo o vinhedo, classificados em
1861 (684 vinhedos)11% da producao ( nome do vinhedo depois o nome da
aldeia)

GRAND CRU: é a mais elevada designacao ( 33 vinhedos) 2% da producao, e o
nome aparece sozinho no rotulo Ex: La Tache, Le Montrachet
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http://www.vins-bourgogne.fr/nos-vins-nos-terroirs/notre-vignoble/_racine_/nos-vins-nos-terroirs/tous-les-bourgognes,2378.html?&args=Y29tcF9pZD0xMzg2JmFjdGlvbj12aWV3UmVzdWx0YXRzJmlkPSZ8
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http://www.vins-bourgogne.fr/nos-vins-nos-terroirs/notre-vignoble/_racine_/nos-vins-nos-terroirs/tous-les-bourgognes,2378.html?&args=Y29tcF9pZD0xMzg2JmFjdGlvbj12aWV3UmVzdWx0YXRzJmlkPSZ8
http://www.vins-bourgogne.fr/nos-vins-nos-terroirs/notre-vignoble/_racine_/nos-vins-nos-terroirs/tous-les-bourgognes,2378.html?&args=Y29tcF9pZD0xMzg2JmFjdGlvbj12aWV3UmVzdWx0YXRzJmlkPSZ8
http://www.vins-bourgogne.fr/nos-vins-nos-terroirs/notre-vignoble/_racine_/nos-vins-nos-terroirs/tous-les-bourgognes,2378.html?&args=Y29tcF9pZD0xMzg2JmFjdGlvbj12aWV3UmVzdWx0YXRzJmlkPSZ8
http://www.vins-bourgogne.fr/nos-vins-nos-terroirs/notre-vignoble/_racine_/nos-vins-nos-terroirs/tous-les-bourgognes,2378.html?&args=Y29tcF9pZD0xMzg2JmFjdGlvbj12aWV3UmVzdWx0YXRzJmlkPSZ8
http://www.vins-bourgogne.fr/nos-vins-nos-terroirs/notre-vignoble/_racine_/nos-vins-nos-terroirs/tous-les-bourgognes,2378.html?&args=Y29tcF9pZD0xMzg2JmFjdGlvbj12aWV3UmVzdWx0YXRzJmlkPSZ8
http://www.vins-bourgogne.fr/nos-vins-nos-terroirs/notre-vignoble/_racine_/nos-vins-nos-terroirs/tous-les-bourgognes,2378.html?&args=Y29tcF9pZD0xMzg2JmFjdGlvbj12aWV3UmVzdWx0YXRzJmlkPSZ8
http://www.vins-bourgogne.fr/nos-vins-nos-terroirs/notre-vignoble/_racine_/nos-vins-nos-terroirs/tous-les-bourgognes,2378.html?&args=Y29tcF9pZD0xMzg2JmFjdGlvbj12aWV3UmVzdWx0YXRzJmlkPSZ8
http://www.vins-bourgogne.fr/nos-vins-nos-terroirs/notre-vignoble/_racine_/nos-vins-nos-terroirs/tous-les-bourgognes,2378.html?&args=Y29tcF9pZD0xMzg2JmFjdGlvbj12aWV3UmVzdWx0YXRzJmlkPSZ8
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SrsannaylaCote 250 h- . brancos, rt

tintos
Fixin: 109 ha :5 climats P.C.

Gevrey-Chambertin: 330 ha comunal, 8 G.C,
26P.C.

Morey —=St-Denis: 95 ha 5 G.C. 20 P.C (53ha
comunal)

Chambolle—l\/lusigny : 98 ha Den. Comunal
24 P.C.
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,\ \ LA ROMANEE-CONTI
SEURUE OO $ 0090909090000
I [ LATACHE: 6 ha, 17 mil garrafas
| RICHEBOURG: 3,5 h3, 13 mil
ECIER
CE T s, apgmer  GRANDS-ECHEZEAUX: 3,5ha, 13
ao ANEE- N oo mil garrafas

i . ECHEZEAUX: 4,67ha, 19 mil

il | TUTE TSI garrafas

ANNEE 1995 0 5 el 'WNEE 1995 Yot ANNEE 1995

PO WP WA LE MONTRACHET; 0,67ha

3,5 mil garrafas
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LL“T'°N ECHEZEAUX conT

APELLATION MOREY SAINT DENIS 1€ AU CONTROLEE

2001
DOMAINE DUJAC

VOREY 57 DENS- RANE
7 - PRODUCH OF FRANCE
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Vougeot 50 ha 1 G C 3 PC tmto 1PC P
Branco : Clos Blanche , Den. Comunal 4 ha
Flagey-Echezeaux: 2 G.C — existe somente

como vilarejo ( Echezeaux, Grands Echezeaux)

Vosne-Romanee : Echezeaux,Grand Rue,
Grands-Echezeaux, Richebourg,La Romanée,
Romanée-Conti, Romanée-St-Vivant, La Tache

13 P.C. 97 ha den. Comunal (13,3 em Flagey-
Echezeaux)
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MELHORES SAFRAS: 90, 96,99

MELHOR COLECAO DE VINHEDOS,
SOMENTE GRAND CRUS,
MAIORIA EM VOSNE-ROMANEE, E
UM TERCEIRO EM MONTRACHET

LA TACHE E ROMANEE-CONTI-
MONOPOLIOS




4" Cae de Nuits

b ey w7 e AL < fy

i S, i, ’ it
{ N ety i £y VA e
f-:?wu"!":‘ [ -_-'1..‘._':\:! g

Denominacao comunal 163 ha

Cote de Nuits-Villages: 1 Premier Cru: Clos
des Langres
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http://www.vins-bourgogne.fr/nos-vins-nos-terroirs/notre-vignoble/_racine_/nos-vins-nos-terroirs/tous-les-bourgognes,2378.html?&args=Y29tcF9pZD0xMzg2JmFjdGlvbj12aWV3UmVzdWx0YXRzJmlkPSZ8
http://www.vins-bourgogne.fr/nos-vins-nos-terroirs/notre-vignoble/_racine_/nos-vins-nos-terroirs/tous-les-bourgognes,2378.html?&args=Y29tcF9pZD0xMzg2JmFjdGlvbj12aWV3UmVzdWx0YXRzJmlkPSZ8
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http://www.vins-bourgogne.fr/nos-vins-nos-terroirs/notre-vignoble/_racine_/nos-vins-nos-terroirs/tous-les-bourgognes,2378.html?&args=Y29tcF9pZD0xMzg2JmFjdGlvbj12aWV3UmVzdWx0YXRzJmlkPSZ8
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http://www.vins-bourgogne.fr/nos-vins-nos-terroirs/notre-vignoble/_racine_/nos-vins-nos-terroirs/tous-les-bourgognes,2378.html?&args=Y29tcF9pZD0xMzg2JmFjdGlvbj12aWV3UmVzdWx0YXRzJmlkPSZ8
http://www.vins-bourgogne.fr/nos-vins-nos-terroirs/notre-vignoble/_racine_/nos-vins-nos-terroirs/tous-les-bourgognes,2378.html?&args=Y29tcF9pZD0xMzg2JmFjdGlvbj12aWV3UmVzdWx0YXRzJmlkPSZ8
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Corton Charlemagne SO brancos G C. (total 10
G.C. brancos e tintos, 12 P.C. 98 ha den.
Comunal

Aloxe-Corton: brancos e tintos 6 G.C., 9 P.C. 84
ha den.Comunal

Pernard-Vergelesses : brancos e tintos 1 G. C.
Corton Charlemagne, 8 P.C. 74 ha den. comunal

TAANC S RN



Cde de
Beaune N
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Savr‘gfif ‘fes-Beatne: 22

comunal: 212 ha

Beaune: 43 P.C. Denominacao Comunal 95ha
Chorey-les-Beaune

Cote de Beaune

Pommard: 27 P.C., Den. Comunal: 206 ha
Volnay: 36 P.C. , den. Comunal: 92 ha

TAINC S LN
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Cdede % |
Beaune ' ;_,’”
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'%Mo nth eTre"* 15 P C Den C@m usnal“’-" f 106 ha@ e P
Meursault: 16 P.C. 288 ha den. Comunal

Blagny: Nao tem denominacao propria, mas
possui vinhedos excelentes em Meursault (4 P.C)
e Puligny-Montrachet ( 3 P.C)

Auxey-Duresses: 9 P.C. Den. Comunal 102 ha

St-Romain
Puligny-Montrachet: 4 G.C. 17 P.C. D.C. 114ha

Batard-Montrachet, Montrachet, Chevalier-
Montrachet,Bienvenues;Batard:Montrachet
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MONTRACHET

Le Montachet, estao os mais
famosos vinhedos de vinho branco
do mundo.Até as safras mais
modestas produzem grandes
rotulos.

Domaine Comtes Lafon,Domaine
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Batard I\/Iontrachet Criots-Batard- I\/Iontrachet
Montrachet

Saint Aubin: 21 P.C

Santenay: 12 P.C. Den. Comunal: 203 ha

Maaranges: 3 P.C.

Cote de Beaune —Villages: denominacao de
apoio para vinhos tintos exceto: Pommard,
Volnay, Aloxe-Corton
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Um leildo de caridade que
se realiza em novembro,
no Hotel Dieu de Beaune,
que possui 150 acres de

@Al M”’ vinhedo.O que se realiza
( l»:q XX IR AR w;&z o ?i*. ‘W

deste leilao vai aos
hospitais de Beaune
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BORGONHA
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VILAS DE COTE CHALONNAISE & MACONNAIS

Bouzeron-tinto e branco

Rully - tinto e branco

Mercurey - branco e tinto

Givry - branco e tinto

Montagny - branco

Maconnais - tinto e branco

Viré-Clessé - tinto

Vergisson - Poully — Fuissé - branco

Poully - Vinzelles&Poully — Loché - branco

St-Vérand - produz o popular St-Veran branco, fresco e atraente
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IRANCY & SAUVIGNON DE ST-BRIS

Entre Chablis e a cidade de
Auxerre, oficilamente fora da AOC
de Chablis-produz Pinot Noir,
vendidos como Bourgogne Rouge e
Cremant de Bourgogne.E a
Sauvignon Blanc produz vinhos
citricos de bomyalor;
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CULINARIA REGIONAL
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ESCARGOTS
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CLASSIFICACOES

AOC BEAUJOLAIS - 80 MILHOES DE GARRAFAS POR ANO

AOC BEAUJOLAIS VILLAGES 45 MILHOES DE GARRAFAS
POR ANO

BEAUJOLAIS CRUS - 10

= 48 MILHOES/ANO
BEAUJOLIS NOUVEAU
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CARACTERISTICAS DA REGIZ2O

SOLO: GRANITO
UVA: GAMAY

TINTO

CLIMA CONTINENTAL



O BEAUJOLAIS E O BEAUJOLAIS NOUVEAU SAO COMPLETAMENTE
DIFERENTES. O PRIMEIRO E UM VINHO DIRETO E FRUTADO; O
SEGUNDO, UMA VERSAO JOVEM E ALEGRE PARA CELEBRAR A
COLHEITA

TODO BEAUJOLAIS E FEITO DE GAMAY, UMA UVA MACIA E FRUTADA

A MAIORIA DOS BEAUJOLAIS E PRODUZIDA ATRAVES DE UMA
TECNICA ESPECIAL DE FERMENTACAO — MACERACAO CARBONICA-
QUE MAXIMIZA A FRUTA INERENTE AO VINHO
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CRUS BEAUJOLAIS

DENOMINACOES PROPRIAS, DE ACORDO COM SUAS
CARACTERISTICAS E QUE FICAM NA METADE NORTE
DA REGIAO COM SOLOS DE GRANITO

Devido a enorme variedade do solo, existem 10 AOCs
com expressoes variadas, de concentracao e fineza
aromatica

Vinificados a maneira borgonhesa
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CRUS

JULIENAS:concentrado e generoso
ST-AMOUR: elegante e sedutor
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CHENAS: vinhos mais cheios com potencial de envelhecimento

MOULIN-A-VENT: aromas de rosa quando jovem
FLEURIE: elegante e fragante
CHIROUBLES: vinhos leves
MORGON: envelhece bem
REGNIE: as vezes é ainda engarrafado como villag
BROILLY& COTE DE BROILLY: vinho carnudo
MUITAS VEZES NO ROTULO DO CRU NAO VEM ESCRITO BEAUJOLAIS
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COMO SERVIR UM BEAUJOLAIS

SERVIR FRIO

DEPOIS DE 15 MIN DE GELADEIRA OS SABORES DE
FRUTAS E ESPECIARIAS EXPLODEM

BAUJOLAIS NOUVEAU DURA AO MAX. 4 MESES



#
3.

GEORGES

BEAUJOLAIS NOUVEAU

2

APPELLATION BEAUJOLAIS CONTROLEE
RED BEAUJOLAIS WINE

¢

MIS EN BOUTEILLE PAR
LES VINS GEORGES DUBCEUF
71570 ROMANECHE-THORINS FRANCE
PRODUCE OF FRANCE
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