Vale do Loire

Regidao dos imponentes castelos e jardins franceses

Vin de Pays du Jardin de la France
Declarada Patrimonio Mundial da Humanidade pela UNESCO em 2000

Brancos, Espumantes, Roses e Tintos destacados pelo frescor e frutosidade. Vinhos graciosos.



Cotaandal: ire e 3 -
- 5 s -
{r:: - b jou o= 'IZ-:_ DI, . | da-Boa

T MANTES §

] s . \ Saumur Brut .'f p -"'.\.. : 1
.. | \ P X e :
P 1 %A
o Haut Poitou . f ! Chi
. £ f ; ( . :
LES SABLES. me _. - b N R e - [} [; ’
tuu.NHE - J il ] "\ "

Vins Blancs
45%

Vins Rosés
22%

Maior regidao produtora de vinhos brancos e
espumantes da Franca

Répartition
par couleur

32 em volume de producao

42 em superficie de vinhedos

Vins Rouges
23%

63 AOC’s de vinhos varietais G

10%




excelente acidez e mineralidade, notas
florais/herbdceas, de frutas
citricas/tropicais frescas, leve defumado.
Equilibrados, complexos e ao mesmo
tempo faceis de tomar.

Melon de Bourgogne produz vinhos
alegres, leves, faceis de tomar e pouco
alcodlicos. Ideais para aperitivos.

Chenin Blanc se expressa em ampla gama
de estilos de vinhos. Dos Crémants, a
brancos secos e doces, com aromas a

péssegos, tangerina e flor de acacia.
Anos ruins 1709 agucar/L — secos

Anos médios 190 a 2609 agucar/L — semi secos
Anos dtimos até 5009 - vinhos doces
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*  Pinot Noir 'd)onsével pelos tintos de
Sancerre. Faceis de tomar e prontos.
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Pays Nantais

Foz do rio Loire, influencia atlantica, maci¢co Armoricano: solos pedregosos ricos em

granito, xisto e rochas vulcanicas, boa drenagem

AOC Muscadet - brancos de melon de bourgogne, 9 a 12% vol.

AOC Muscadet sur lie - brancos com minimo 4 meses sob lias. Leve sabor fermentado e

picante.

AOC Muscadet de Sevre-et-Maine - AOC com maior prestigio na regiao, vinhedos com
rendimentos mais baixos, maior tempo sobre lias, alguma fermentacdo em barrica, maior
potencial de guarda.

Comunas de prestigio | maturagdo | caracteristicas

Clisson | 2 anos | frutos secos e marmelada

Gorges | 2 anos | intensa mineralidade e notas defumadas

Le Pallet | 17 meses | notas frutadas e florais






Pays Nantais

AOC Muscadet Cotes de Grandlieu
AOC Muscadet Coteaux de la Loire

AOC Gros Plant du Pays Nantais - brancos de folle blanche, bem secos de acidez

marcante, com vinificagdo sur lie possivel de 4 a 5 meses.

AOC Coteaux d’Ancenis
Brancos de Chenin e Malvoise (pinot gris) secos, meio secos e doces

Gamay vinificada como branco, rosé e tinto. Vinhos frescos e frutados.







Anjou - Saumur
Solos de rocha carbonifera e xisto, clima continental moderado

AOC Anjou/ Saumur Blanc - brancos com 80% min. de Chenin
blanc, sauvignon blanc e chardonnay

AOC Savenniere - brancos secos de Chenin Blanc com grande
potencial de guarda e mineralidade.

AOC Rosé d’Anjou - rosés de Gamay
AOC Cabernet d’Anjou - rosé semi seco de Cabernet Franc

AQOC Cabernet de Saumur - rosés mais secos de Cabernets.

AOC’s de vinhos doces de Chenin:
Coteaux de ’Aubance,

Coteaux du Layon,

Grand crus:

Quarts de Chaume e Bonnezeaux
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AOC Quarts de Chaume Grand Cru - doces botritizados ou passerizados de
Chenin blanc (Pineau de Loire), sabores a mel e frutas tropicais.

AOC Coteaux du Layon Premier Cru Chaume - colheitas tardias de Chenin

QUARTS DE CHAUME

Appeliation Quans ds Chaume Cartriléa
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AOC Anjou Gamay e Saumur (Cab Franc) - vinhedos proximos ao leito dos rios, vinhos leves,

maceracao carbonica comum.

AOC Saumur Champigny/Brissac/Anjou-Villages - tintos de Cabernet Franc dominante com
algo de cab sauvignon. Vinhedos nas encostas altas e ensolaradas, vinhos mais encorpados,

maceracao mais longa, vinificacdo tradicional.




Espumantes

AOC Crémant de Loire, Anjou mousseaux, Saumur mousseaux
Brancas: chenin, chardonnay e sauvignon

Tintas: cabernets, gamay, grolleau

Brancos e rosés com docura variavel
Cremant pelo método tradicional, extracao de 100 Its de mosto a partir de 150k

de uvas, 12 meses matura¢gdo minimo. 2 a 3 anos de guarda.
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Tourraine
Diversidade de solos (tuffeau, silex e argiloso calcario) e microclimas
Vinificagdes em tanque inox ou barrica. Destacados pelo frescor.

AOC Torraine - brancos de Sauvignon (80%) e Chenin

AOC Montlouis sur Loire - brancos secos, semi secos e doces de Chenin, tranquilos e
espumantes.

AOC Vouvray - espumantes e

brancos de Chenin (Pineau de la

Loire), secos a doces com
complexidade, grande acidez e
potencial de envelhecimento.

AOC Cremant de la Loire -
espumantes do método tradicional
de chardonnay, chenin blanc e
arbois.




AOC Touraine Azay le Rideau, Touraine Amboise: rosés secos a meio secos de cabernet,
gamay e grolleau.

AOC Touraine Gamay, Torraine Amboise, Coteaux du Loir: tintos leves de Cab franc,

gamay, pineau d’Aunis, pinot noir. Vinhedos em solos aluvionais, sem carvalho, maceracao
carbOnica comum.

AOC Chinon, Borgueil, Saint Nicholas de Borgueil, Touraine Chenonceaux: tintos mais
encorpados com predominio de Cab franc + cab sauvignon e c6t. Vinificagdo tradicional,
maceracOes mais longas, passagem em carvalho comum.
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Pouilly-Fumé

Loire Central

AOC Sancerre
Produz brancos de Sauvignon de acidez vibrante,
mineralidade, carater citrico e hebaceo.
Vinificados sem fermenta¢dao malolatica ou interagao
com carvalho.
Vinhos de corpo leve a médio que evoluem na taca.
Delicados e refrescantes.

AOC Poully Fumé
Brancos com Sauvignon com notas defumadas e
florais e frutadas.
Com um pouco mais de estrutura e perfil mais
maduro que os Sancerre.

Estilo bastante imitado mundo afora.
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Loire Central
AOC Sancerre também permite tintos e rosés de Pinot noir e Gamay.
AOC Reully - tintos de P. Noir, gamay e rosé com pinot gris

AOC Quincy, Menetou Salon, Poully sur Loire
Produz brancos de Sauvignon de boa acidez e mineralidade.

AOC Coteaux du Giennois - rosés aromaticos de pinot noir e gamay.




Guarda dos vinhos

Brancos secos — até 5 anos, salvo os melhores Muscadets sur lies e os Chenins de Savenniéres e
Vouvray (10 anos)

Brancos doces - melhores exemplares duram décadas

Rosés e Tintos leves — até 3 anos

Tintos ecorpados — esperar 3 anos e consumir dentro de 10 anos melhores terrois.

Harmonizacao

Espumantes - versateis, segundo doc¢ura

Brancos secos — peixes e frutos do mar, queijos acidos
Brancos semi-secos - terrines e patés de porco, coelho e aves
Brancos doces - Tarte Tatin, frutas em calda

Roses - queijos picantes e/ou maturados e embutidos
Tintos leves - massas com molho de tomate

Tintos com corpo - carnes magras bovinas

Servico
Cremant e brancos secos de 6 a 8°C | Roses de 7a 9°C |
Tintos com macerac¢do carbonica de 11 a13°C | Tinto com mais corpo de 13 a 15°C

Brancos doces de 9 a 11°C



Manejo biodindmico dos
vinhedos
Tratamentos homeopaticos que

buscam equilibrio natural dos

vinhedos, observando os
movimentos dos astros
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Vin iasu de Magriculture biologique et biodynamique : (Certifié Ecocert 8.a.8. - F 32600)
Nicolas JOLY, Propriétaire-Viticulteur

au CLOS DE LA COULEE DE SERRANT - 49170 SAVENNIERES
Mise en bouteilles au Chéteau

PRODUCT OF FRANCE WHITEWINE  NET CONTENTS : 750 ML AIC. 15% VOL L1
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Contains sulfites
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Produtores biodindmicos do Loire e
vinhos notaveis

DOMAINE HUET
VOUVRAY

APFELLATIONM VOUVRAY COMTROLEE
MIS EM BOUTEILLE A LA PROPRIETE
S.A5. HUET - 11, RUE DE LA CROIX BUISEE - VOUVRAY {1&L) FRANCE 3

VOUVRAY WHITE WINE PRODUCT OF FRANCE :
ALC13% BYYOL NET CONTENTS 750 ML :




Alsace

Regido fresco e montanhosa, nordeste da Franga (forte influencia alema)

Vinhos brancos secos e encorpados

Variedades de uva aromaticas mencionadas no rotulo

Vinificacdo sem fermentagdo malolatica e passo por carvalho

Variedades nobres” Riesling, Gewurztraminer, Pinot Gris e Muscat

Demais: Pinot Blanc, Sylvaner e Chasselas

Edelzwicker, “Gentil” - vinho leve e facil de tomar, mistura de uvas com maior rendimento
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Riesling - uva branca de grande acidez e potencial de
envelhecimento. Com aromas frutados de limao, pomelo,
péssego e pera, flores brancas e erva doce. Vinhos maduros
apresentam notas a borracha, polvora e asfalto.

Gewurztraminer - uva rosada que produz vinhos amigaveis
com aromas a lichia, manga e péssego e rosas. Os mais
concentrados apresentam boa untuosidade e paladar algo
picante.

Pinot Gris — uva com tonalidade entre preta-azulada e rosa
palida. Vinhos com aromas a damascos, frutas secas, mel e
gengibre. Podem ser bem encorpados.

Muscat - vinhos leve e seco, com aromas intensos de uva verde.
N&o apta para envelhecimento.




Alsace

AOC Alsace - 74% produgao, 92% brancos
AOC Cremant d’Alsace - predomina Pinot Blanc +
chardonnay, pinot noir e riesling
AOC Alsace Grand Cru (51 vinhedos) - 4% producao,
somente variedades nobres
VT | Vendage Tardive | Colheita tardia
SGN | Seléction de Grains Nobles | Botritizados

Alsoce Grand Cu
Krchberg e Bar
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