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RESUMO

A regido metropolitana de Curitiba esta localizada no primeiro planalto paranaense, a
aproximadamente 950 m de altitude, e latitude entre 25° e 26° S. Utilizado o método de
Classificacdo Climatica Geoviticoa por Multicritérios — CCM, foram selecionadas regides
de clima temperado quente, Umido a sub-Umido, de noites temperadas ou frias,
proximas ao clima de Curitiba, com tradicdo na producéo de uva e vinho: a Galicia na
Espanha, Modena e Treviso na Italia, Canelones no Uruguai, a Serra Gaucha e a Serra
do Sudeste no Brasil. O estudo comparativo entre estas regides mostrou que em todo
sao produzidos cultivares destinados a producdo de vinhos brancos frescos, tranqilos,
espumantes ou frizantes. A cultivar Chardonnay € a mais comum, seguida dos
moscatéis, mas varias outras sao produzidas. Nos vinhos tintos finos sdo mais comuns
as cultivares Cabernet Franc, Merlot e Cabernet Sauvignon, tanto para cortes como
para vinhos varietais, de médio ou longo envelhecimento. Véarias castas autdctones
européias sdo utilizadas, nas regides: Albarifio, Glera, Malvasia, Riesling Italico,
Sauvignon Blanc, Godelo, entre outras castas brancas; e Mencia, Lambrusco,
Carmenére, Raboso, Tempranillo, Terolengo, Trebbiano, Tannat, entre outras castas
tintas. Devido a resiténcia a doencgas fugicas, na Serra Gaucha sdo muito utilizadas
uvas americanas e hibridas, destinadas a vinho de mesa e suco, como Isabel, Bordd,
BRS Lorena, Niagara, Moscato Embrapa, entre outras.

Palavras-chave: viticultura, vinicultura, climatologia.

ABSTRACT

The metropolitan region of Curitiba is located on the first plateau of Parang,
approximately 950 m height, and latitude between 25° and 26° S. Used the method of
Climatic Classification Geoviticoa by Multicriteria - CCM, regions were selected from
warm temperate, humid or sub-humid, temperate or cold nights, close to the climate of
Curitiba, with tradition in the production of grapes and wine: Galicia in Spain, Modena
and Treviso in Italy, Canelones in Uruguay, Serra Gaucha and Serra do Sudeste in
Brazil. The comparative study of these regions showed that in all cultivars are produced
for the production of fresh white wines, quiet, sparkling or frizzantes. Cultivar
Chardonnay is the most common, followed by muscatels, but several others are
produced. In fine red wines are the most common cultivars Cabernet Franc, Merlot and
Cabernet Sauvignon, both cuts and for varietal wines, medium or long aging. Several
European autochthonous varieties are used in the regions: Albarifio, Glera, Malvasia,
Riesling Italico, Sauvignon Blanc, Godelo, among other white varieties; and Mencia,
Lambrusco, Carmenére, Raboso, Tempranillo, Terolengo, Trebbiano, Tannat, among
other red varieties. Because of resistance to fungal diseases, in Serra Gaucha are widely
used American and hybrid grapes, intended for table wine and juice, as Isabel, Bordo,
BRS Lorena, Niagara, Moscato Embrapa, among others.

Keywords: viticulture, viniculture, climatology.
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1 INTRODUCAO

O conhecimento das caracteristicas do terroir de uma regido viticola permite
buscar em regides com caracteristicas semelhantes técnicas de vinificacdo e cultivares
adaptados as condicdes de clima e solo, indicando possibilidades para investidores do
setor. Visando possibilitar a comparacdo entre regides de diferentes continentes,
latitudes e altitudes, TONIETTO & CARBONNEAU (2004) desenvolveram o sistema de
classificagdo climética geoviticola por multicritérios (CCM), que leva em conta trés
indices: indice heliotérmico (IH), indice de frio noturno (IF) e indice de seca (IS).

A regido metropolitana de Curitiba estd localizada no primeiro planalto
paranaense, entre 850 e 950 metros de altitude. Inicialmente foi colonizada por
imigrantes europeus, que trouxeram nas suas tradi¢cdes o cultivo da vinha e a producao
do vinho. Colonizadores portugueses e espanhdis, acompanhados de seus religiosos
catolicos, que necessitaram de vinho para celebrar missas.

No inicio do século XX, também italianos e alemaes, entre outros, trouxeram o
cultivo da vinha e producédo do vinho na sua tradicao cultural e religiosa. MACHIOSKI
(2010) cita que até a década de 1960, a viticultura foi considerada uma atividade de
grande importancia econémica em todo o estado, também fortemente associada a
tradicbes sécio-culturais. Além das cantinas para auto consumo, ja no inicio do século
foram implantadas grandes adegas como a Vinhos Paran4, Colombo, Guarise, Vinicola
Campo Largo, Vinhos Durigan, Santa Felicidade. Esse mercado manteve-se vantajoso
até meados da década, quando emerge a crise da uva e do vinho. Diversos fatores
contribuiram para a decadéncia da producdo: a valorizacdo do mercado imobiliario na
regido metropolitana de Curitiba tornou os terrenos muito caros para viticultura; o
fechamento de institutos de pesquisa como a Sub-Estacdo de Enologia de Campo Largo
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deixando o setor carente em tecnologia e vulneravel a doencas como a ‘pérola’
(Rizococus brasiliensis); queda de produtividade por esta doenca quando nao a perda
total de muitos parreirais.

O Estado do Parana, em 2012, produziu 102 mil toneladas de uva, com uma
area plantada de 5.799 ha, sendo a maioria destinada a uva de mesa na regido norte do
Estado. A regido de Curitiba representou aproximadamente 5% da producdo estadual,
com 4.729 mil toneladas, em 386 ha plantados (DERAL, 2016)

Na ultima década, verifica-se um novo ciclo de investimentos na vitivinicultura da
regido, utilizando-se novas tecnologias, porta-enxertos tolerantes a pérola da terra e a
doencas de solo, novos inseticidas e fungicidas, resultando na abertura de diversas
vinicolas que buscam producédo de vinhos de qualidade, com a Araucaria, em S&o José
dos Pinhais; a Legado, em Campo Largo; a Franco-Italiano, em Colombo, a Cave de
Pedra, em Piraquara; Familia Fardo, em Quatro Barras; somando for¢as as tradicionais,
como Familia Zanlorenzi da vinicola Campo Largo, Duringan, Santa Felicidade, entre
varias outras, que produzem tanto vinhos finos como de mesa.

A recém criada VINOPAR — Associagéo de Vitivinicultores do Parana, com sede
em Curitiba, € reflexo desse ciclo.

Com os novos investimentos em vitivinicultura realizados na regido, um estudo
comparativo com as outras regides do mundo pretende colaborar na busca de
alternativas. Visa identificar potencialidades de cultivares, tecnologias de producao e
estilos de vinhos, que possam ser testados nas condicbes do primeiro planalto

paranaense.



2 REFERENCIAL TEORICO

21 O SISTEMA DE CLASSIFICACAO CLIMATICA GEOVITICOLA POR
MULTICRITERIOS

O sistema de classificagdo climatica geoviticola - CCM, desenvolvido por
CARBONNEAU & TONIETTO (1998), trabalha com processamento de informacdes
agro-meteorologicas em escala mundial, visando comparar os climas das regides
destinadas a viticultura, estabelecendo grupos que apresentam similaridades.

Estabelece trés indices climaticos viticolas complementares, que representam

trés conceitos: heliotérmico, nictotérmico e hidrico (Figura 01) .

Grupos Climaticos do Sistema CCM Geoviticola
|Tndice [Indice de Frio [indice de
Heliotérmico(IH) Noturno (IF) ("C) Seca (1) (mm)
IH-3 Muito Frio 1500 IF+2 Noites muito |5-2 Umido
IH-2 Frio 1500 frias 12,0 150
IH-1 Temperado 2100 IF+1 Noites frias 15-1 Sub-Umido
IH+1 Temp. quente 2400 14,0 100
IH+2 Quente 2000 IF-1 Noites tempe- IS+1 Seca
IH+3 Muito quente radas 18,0 moderada 50
IF-2 Noites quentes I5+2 Seca
forte

Figura 01: Grupos climaticos do sistema CCM geoviticola. Fonte: CARBONNEAU &
TONIETTO (1998)

2.1.1 CALCULO DO iNDICE HELIOTERMICO (IH)

Desenvolvido por HUGLIN (1978), estima o potencial heliotérmico de uma
condicdo climatica especifica. Para as videiras no hemisfério sul, séo considerados os
meses de outubro a marco, quando o metabolismo da planta esta mais ativo.

Esta relacionado as exigéncias térmicas das cultivares e ao conteudo potencial
de acucar das uvas.

E calculado pela formula:

31mar  [(T-10)+ (Tx - 10)]



onde:

T = temperatura média do ar (°C);

Tx = temperatura maxima do ar (°C);

k = coeficiente comprimento do dia, variando de 1,02 a 1,06 entre 40° e 50° de

latitude.

2.1.2 CALCULO DO iNDICE DE FRIO NOTURNO (IF)

E um indice climatico viticola desenvolvido para estimar a condic&o nictotérmica

associada ao periodo de maturacéao da uva. No hemisfério sul, é dado pela férmula:

IF=Tn3

onde:

Tn3 = média das temperaturas minimas do ar (°C) do més de marco.

2.1.3 CALCULO DO INDICE DE SECA (IS)

Adaptado por TONIETTO & CARBONNEAU (2004) a partir do balanco hidrico
potencial do solo de Riou (RIOU et al.,, 1994), este indice informa a disponibilidade
hidrica potencial do solo, e esta relacionado com as caracteristicas qualitativas do
vinhedo.

E calculado pela formula:

IS=Wo+P-Tv-Es

onde:

Wo = reserva hidrica inicial util do solo (mm);
P = precipitagdo pluviométrica (mm);

Tv = transpiracdo potencial do vinhedo (mm)

Ev = evaporacao direta a partir do solo (mm)
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2.1.4 CARACTERIZAGCAO DO CLIMA DO PLANALTO DA REGIAO METROPOLITANA
DE CURITIBA

RICCE (2012) utilizou a Classificacao Climatica Multicritério (CCM) Geoviticola
para caracterizacdo das regides paranaenses. O primeiro planalto foi classificado como
umido (IS-2), temperado quente (IH+1) e de noites temperadas (IF-1), para meses de

producgéo de outubro a marco (figura 02).

Classen

B s 2iH:0F1
[ Is2H21F1

15-2 IH+2 IF-2

P 1s21Hi31F2

15-2H-11F+1

P s2maF

15-2 IH-2 IF+1

Figura 02: Caracterizagdo do estado do Parand, segundo a Classificagdo Climética por
Multicritérios - CCM (RICCE, 2012)

Concluiu que o Parana apresenta regides que se enquadram em grupos
climaticos de regides do mundo que tradicionalmente produzem vinhos finos de
gualidade. Na regido do planalto de Curitiba apenas existe a possibilidade de um cliclo
produtivo por ano, ao contrario do norte do Estado.

JONES (2006), citado por RICCE (2012), sugere que o grupo de uvas viniferas
gue melhor expressa suas qualidades no Parand, para vinificacdo nos meses de
outubro a marco, sdo Cabernet Franc, Tempranillo, Merlot, Malbec, Vognier, Syrah,

Cabernet Sauvignon, Sauvigno Blanc, Grenache, Zinfandel, Carignane e Nebbiolo.
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2.1.5 CLASSIFICACAO CLIMATICA DAS PRINCIPAIS REGIOES VITICOLAS DO
MUNDO.

TONIETTO & CARBONNEAU (1999) classificaram 97 regides viticolas do mundo,
segundo os critérios da CCM. TONIETTO et al. ampliaram a classificacdo, incluindo
paises hibero-americanos, no ano de 2012.

Partindo-se do quadro com a classificagdo climatica das principais regides
produtoras de uva e vinho, foi incluido o primeiro planalto paranaense, onde encontra-se
a cidade de Curitiba. Tal quadro, adaptado de TONIETTO et al. (2012), é apresentado
em duas partes, nas figuras 03-a e 03-b.

Foram destacadas as regides com classificagdes proximas a de Curitiba a serem
pesquisadas. Todas de clima temperado quente, umido ou sub-Umido, com noites
temperadas ou frias, que guardam certa semelhanca com o clima de Curitiba.

Todas tém problemas da mesma natureza, principalmente fitossanitarios, pelo
excesso de umidade, e com risco de ocorréncia de geadas tardias, que podem queimar

0s brotos da videira, na primavera.
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Tabela 01: Identificacdo dos paises hiberoamericanos citados na classificacdo climética

por multicritérios (CCM) nas figuras 03-a e 03-b. Fonte: TONIETTO et. al. (2013).

COUNTRY VITICULTURAL REGICN { MESOCLIMATE ACRONYM COUNTRY  VITICULTURAL REGKIN | MESOCLIMATE ACRONYM
Valles de Famatina!Chlleolio AR CHILE Valle de CurlediC uried CLor
Valls del TulumiEan Jusm {INT&) ARE] ‘Valle de Curlod™H uaguen CLhu
‘Valle del TulumiAlbarddn INTA ARal ‘Valle de Maule/'Cauguene s CLlog
Valls desl TulumiEarmbsnio INTEA AREl Valls de Mauls/l Insrec cLn
Valle del TulumiEan Martin INTA ARm| Valle de MawleTaloa CLin
‘Valls del TulumiLac Cacusrinac (26 ds mayo) ARIo CUEA Bur de |a Habana/Eataband Cuch
Jachalidachal ARja EanaciEanoll §pirfuc CUba
Zona LHs del Rlo Mendozaichasrsc ds Corls ARoD Juglay GrandsFrovinola Matanzac cula
Harts de MendocaMendoza Saro ARma MEXICD Eaja Callfdrnial3anm Visenisila Caleniura [ k4]
Ecte da Mandozarkan Martin AREm Eaja Callfdrnianiialie da GusdsiupsiDivarsc Maxizsnos MXgu

ARGENTINA
Ecte do MandozalNTA Junin AR Eaja Callfdrnial3an Vieends Ean Vieents MEsv
Valls o= UaodEl Paral (szs) ARpa Eaja Califdrnia 3amio Tamac fanto Tomac Mt
‘Valle d= UcodBan Carlos (Mza) ARco Eaja Callfdrniaffalle da Falmas/Valle do Falmac MEvp
Valle o UoadVists Flores (Mza) ARwT Eaja Califdrnia’Djoc Nagroc/valls o= Ean Ratsel MxXon
Ewrde Mandoza/3an Ratssl Asro ARra FERU Walle de CaflatsiCanais FEoa
Eur de Mendozasislargus Asro ARmMa Valie o8 leania FElg
Wallss dsl Rio NagrolliTA Atho Vals ARav FORTUGAL ‘Vinhoco VerdeciViana do CacbsloiMaadala PTww
ValEE o8l Rio Nagro/Nauqusn Ssro ARna Tras-oC-MomssiC haves FTim
CatamarcaiTinogacta ARzm Tras-oc-MontssMirands do Oouro FTend
CdrdobaiC drdoba ARoo Douro-FortoiR &gua FTdo

EOLNIA Walls Candral de Tarljadvilsz/\Juntas EDav D3oiVicau FTda
Valls Cendral de Tarljadvilez/Cenavik EDoe EakradaiAnadia FTba
Walls Candral de TarljaCercadoEl Tajsr EOhs Ealra IntsrionFigusira de Cacbelo Rodrigo FThi
Walle Cendral de TarljaCercadovecema Mol Ed¥n Eaira InterlonFundio PTh
Valls Cendral de TarljaMendeziEslla Guabrada Edma Lishos-Torms Vedrac/Dale Portor PTes

ERAZL Campanha/Zagé ERoa Rlibatajol Eantarém PTr
Esrre do Budschs/Enomuziihsds dio Ewl EREs Fenincula ds Estdbal Estdbal PTrs
Campoc de Clma da Sermafacariy Efoo Alenis|oEvora PTal
Esrra GalchaEsnto Gongalves ERcD Alenis|oEala FThe
Flansto Catarinanss) 80 Joaguim ERE] Algarss. TaviraTavirs FTag
Minac Garalc\lcac PinhelraiGet -Mar. Fariad ERE IPAIN :‘;:‘:;:‘:ﬂ::;;ﬂ'::“"‘"”"‘ da Bamror y Eist
Minac Oaniclodo PinkeiroiMar.-Aug. Fericd ERJE MsgridMadridifstro E3md
Vals do Jubmédio Edo FranolcooPairolinaisng.-Jan Parod ERci La Ricja/R loja'Logrofic E&r
Vale do 3ubmadic 4o FranolsooiPeiroline B p.-Feb. Pariod BREZ CanariaiTenerie v Lanzaroisi&ta Cruz oo Tenerife Ettn
‘Wals do dubmédio ENo FranolsooPatrolinaiOot-Mar. Perliod ERcE Cactils ¥ LedniElerzod llafranoa (1.}
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Tabela 02: Identificagdo dos demais paises citados na classificacdo climatica por
multicritérios (CCM) nas figura 03-a e 03-b — TONIETTO et. al. (2013).

COUNTRY WITICULTURAL REGION | MESOCLIMATE ACRONYM COUNTRY WVITICULTURAL REGION / MES0OCLIMATE ACRONYM
AUBTRALIA Mlidury Allenl GERMANY Trisr DEfr
Mownt Sambler FATNSY Wiorzburg DEwL
Muricotpa Allna IND& Ludhiana N
CAMAD Quében Chgu Puns Bpou
Aummariand CAsU |ERAEL Halfa ILha
‘Vanoouver Cava ITALY Laoos M
CHMA Bl Jing CHDe Modans T
Tong Chuan CHio Peonagla Mpe
Ururmgl CHur Favenns ITra
Wl Counky My Trapanl 111
viL CHyl Travics s
ENGLAND Maldcions SEms JAPAM Fodu JPko
FRAMCE Agan FRag MHEW ZEALAND Mapdar HZna
Almoaio FRa| REP.OF KOREA F'ohang ERpo
Angers FRan Suwon KRy
Eaca FRba BLOVAKIA Ermticiava aKbr
E=cangon FRba SLOVEHIA Ball Kz Blbe
Eordeaux FFRbo Blzolsko ELL]
CArDALEON NS FRoa Murcia Bobats &lrnu
Cognan FRog Moo Mo ginm
Colmar FRzl BOUTH AFRIGUE Caps Town ZADE
Maoon FRma EWITZERLAND Ganeaa CHpe
Mondsimar FRmm THAILAND Eangkak THE=
Mondpsllar FRmp Chlamgmal THoh
Mardse FRna TUHIZIA Bizoriz THEd
Pau FRpa Mab=sual THR=
Femoignan FRpa Tunlc-Carisgena THba
Felms FRne TURKEY lzmir TRz
Toulowca FRia Takirdsg TRia
Toulon FRin u3a Clevelind U Bl
Tours FRir Fracno U
GERMANY Fralburg DEfr Medford s
Gelzelnhaim DEge Portiand Uipo
Heurtadt DEna Roohecisr uarn
ahotigart DiEck Sspramanic UEca
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2.2 DADOS DAS REGIOES COM SEMELHANCAS CLIMATICAS A DA REGIAO
METROPOLITANA DE CURITIBA

2.2.1 REGIOES COM CLASSIFICACAO CLIMATICA SEMELHANTE FORA DO BRASIL

2.2.1.1 REGIAO DA GALICIA, NA ESPANHA

A regido da cidade de Orense, na Espanha, é classificada como tendo clima
temperado quente, sub-umido, com noites frias, logo, menos Umida e mais fria que o
planalto de Curitiba.

Segundo JOHNSON & ROBINSON (2008), o noroeste verde, como € conhecida a
Galicia, tem influéncia do Atlantico e relevo entre os morros da Cordilheira Cantabrica,
com mais chuva que todo o resto do pais (figura 04), com médias anuais acima de 1.500
mm, produzindo vinhos leves, secos e refrescantes. A cidade de Vigo, por exemplo, tem
altitude de 250 m, temperatura média em julho de 19,3 °C, indice pluviométrico anual de

1520 mm, mas com apenas 90 mm médios de chuva no més da colheita.

Figura 04: indice pluviométrico médio anual da Espanha, destacada a regido da Galicia
- adaptado de JANSON & ROBINSON, 2008.

Citam que quase todo vinho branco da Espanha necessita de acidez adicional,
mas ndo na Galicia. Nas regides de Rias Baixas e Ribeiro produz-se vinhos brancos
naturalmente energéticos, com as cultivares Albarifio, Trexadura, Loureira e Godello;
além de apreciados tintos igualmente &cidos. Nos vinhos tintos destaca-se
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principalmente a cultivar Mencia. Discute-se se € uma adaptacdo nativa da Cabernet
Franc.

Tem semelhancas com a regido portuguesa dos vinhos verdes, do outro lado do
rio Mifio. As parreiras sdo cultivadas em pérgolas nas areas mais acidentadas, ou em
espaldeiras altas nas areas mais planas, ajudando a ventilar as uvas, sujeitas ao
umidade originada da maresia, comum, mesmo no verdo. Os solos predominantes séo
originarios de granito. Solos aluviais s&o comuns ao sul de Santiago de Compostela.

Notadamente, a cultivar Albarifio, com cascas grossas, se destaca por resistir ao
Mildio, que € constante ameaga.

COLE (2013) conta que em 1986 cinquenta produtores das Rias Baixas formaram
a cooperativa Martins Cdédax. Hoje, com mais de seiscentas familias, sua sala de
degustacéo atrai turistas que fazem a peregrinacdo até a famosa catedral de Santiago.
Em 1988, liderados por Luciano Amoedo, a regido conseguiu a "Denominacion de
Origen". Descreve-a como de clima fresco, imido, litoraneo. Os cachos colhidos a méo
séo transportados para a vinicola o mais rapido possivel para que ndo oxidem. Noventa
por cento da uva colhida €& da cultivar Abarifio, normalmente trabalhada em aco
inoxidavel, saboroso devido a maceracao sur lie e fermentacao malolatica.

TONIETTO et al. (2012) descrevem os vinhos da Galicia com o0s seguintes
descritores sensoriais: 0 vinho tinto de uva Mencia da regido do Bierzo tem c6ér de
intensidade média, medianamente aromatico com notas citricas, corpo médio, com
taninos rasticos na juventude, para consumo em 2 a 4 anos (figura 05-a); o vinho branco
de uva Albarifio da regido de Rias Baixas tem cdr amarelo palha, intensidade aromatica
de grande personalidade com notas frutais, florais e minerais, boa estrutura muito
refrescante, com boa persisténcia final e evolucéo positiva durante varios anos (figura
05-b); o vinho branco de uvas Treixadura e Godello da regido de Orense tem cor
amarelo palha com reflexos esverdeados, aromas de maca, flores e minerais, corpo
meédio, seco com acidez média-alta, boa persisténcia, para consumo em 2 a 3 anos
(figura 05-c).
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Figura 05: Descritores sensoriais dos vinhos da Galicia: a) tinto de uva Mencia da regiao
do Bierzo; b) branco de uva Albarifio da regido de Rias Baixas; c) branco de uvas
Treixadura e Godello da regido de Orense - fonte: Tonietto et al. (2012).

2.2.1.2 CIDADE DE MODENA, NA ITALIA

A regido da cidade de Modena é classificada como tendo clima temperado
guente, sub-umido, de noites frias, logo menos Umida e mais fria que o planalto de
Curitiba.

Localizada no centro da Emilia-Romagna, é sindnimo de vinho espumante
Lambrusco (figura 06), considerado varietal, barato e com caracteristicas peculiares,
esse vinho popular é bastante exportado para o novo mundo e muito consumido no
Brasil (JOHNSON & ROBINSON, 2008) .
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Figura 06: Denominacdes de Origem Controlada no entorno da cidade de Modena -
Itélia - JOHNSON & ROBINSON (2008).

Segundo VIOTTI (2010), o Lambrusco é um espumante obtido pelo método
Charmat com a uva do mesmo nome. Sob a legislacéo brasileira séo classificados como
vinhos frizantes, quando tiverem menos de 6 atm de pressdo apos engarrafados. Uva
ristica e produtiva, tem varios clones, batizados conforme o local: Lambrusco de
Sorbara, Salamino, Grasparossa, di Castelvetro, Marani, Maestri, Montericco, etc. O
vinho pode ser doce, meio-doce ou seco, sendo os melhores exemplares tintos, mas
também existindo brancos e roses.

CATENA (2015) relata que a legislacdo de 1930 na lItalia ja reconhecia o
Lambrusco como vinho tipico italiano, inicialmente como vinho tranquilo, depois como
vinho espumante, cuja segunda fermentacéo era bloqueada pelo inverno rigoroso, era
filtrado e engarrafado, e voltava a fermentar naturalmente na garrafa com o retorno do
verdo. Em 1856 o francés Maunmené Afroforo concebeu a tecnologia da autoclave, cuja
primeira planta industrial patenteada foi desenvolvida pelo Professor Federico Martiotti.
Mais tarde, em 1907, o Engenheiro Eugéne Charmat desenvolveu o método rapido de
gaseificacdo em autoclave, que € a tecnologia utilizada até os dias de hoje.

ABS-PR (2012), cita que a regido tem uma das maiores extensdes de vinhedos
da Italia, mas que baseia-se na exploracdo de poucas cutivares autdctones: Trebbiano,
Sangiovese, Albana, Lambrusco, Croatina, Fortana, Barbera, Bonarda; das brancas
Malvasia, Riesling italico, Bombino e Moscato; e que também sdo utilizadas as
internacionais Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Merlot, Chardonnay e Sauvignon

Blanc.
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2.2.1.3 CIDADE DE TREVISO, NA ITALIA

Ao norte de Veneza, Treviso esta encrustrada no territério de Piave, com registro
"Denominacione de Origine Controllata - DOC", cujo cenario € dominado pelo Rio Piave,
que corre do interior do Véneto para o Mar Adriético.

Mais a montante, na margem esquerda do mesmo rio, encontra-se a regiao
Prosecco di Conegliano Valdobbiadene, com "Qualita Controllata Garantita - DOCG"
(figura 07).

Segundo JOHNSON & ROBINSON (2008) as planicies do Piave sdo dominadas
pelas uvas Cabernet Franc e Merlot, além da autdctone Raboso. Ja os prosecco de
Valdobbidene, ainda segundo os mesmos autores, sdo 0os melhores e mais secos vinhos

brancos do Veneto, sendo combustivel para o turismo local.

Figura 07: Regibes vinicolas préximas a cidade de Treviso, na Itadlia (JOHNSON &
ROBINSON, 2008)

COLE (2013) descreve o prosecco como um vinho refrescante e neutro,
produzido a partir da uva "peso-pena" Glera, vinificada pelo método Charmat, em aco
inoxidavel. A segunda fermentagcdo ocorre em autoclave, que é acompanhada com
termdmetro e mandmetro, sendo capaz de resistir a até 10 atm (CALO et al., 2004). O

mosto € esfriado, pressurizado, e ao final engarrafado com engarrafadoras isobaricas,
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para ndo perder a pressdo, permitindo vinhos mais baratos que 0s espumantes
produzidos pelo método tradicional, apesar do investimento inicial ser maior. Segundo
SIMONAGGIO & LEHN (2014), manter a temperatura mais baixa durante a tomada de
espuma no método Charmat torna o espumante mais frutado e com borbulhas finas. Ao
final pode ser filtrado, ou ser mantido em contato com as leveduras (sur lie) de dois a até
dez meses, 0 que aumenta sua complexidade, buscando caracteristicas mais proximas
ao método tradicional.

Ja a regido de Piave, tem as seguintes regras para produgdo de vinho, para
receber o registro de "origine controlatta” (Piave DOC, 2013),:

- Principais cultivares brancas: uvas Chardonnay, Friulano, Manzoni Bianco,
Verduzzo;

- Principais castas tintas: Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon, Carmenére,
Merlot, Raboso;

- Estilos de composicao de vinhos brancos: Chardonnay: minimo 85%; Manzoni
Bianco: minimo 85%; Tai: minimo 85% de uva Friulano; Verduzzo: minimo 85%;

- Estilos de composicao de vinhos tintos: Rosso: minimo 50% Merlot e maximo de
50% Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon, Carmenére e/ou Raboso; Cabernet Franc:
Minimo de 85% Cabernet Franc, e Cabernet Sauvignon, e/ou Carmenere; Carmeneére:
minimo 85%; Merlot: minimo 85%; Verduzzo Passito: minimo 85% Verduzzo; Raboso
Passito: minimo 85% Raboso;

- Nivel de alcool no minimo: 11,5% para Verduzzo; 12,0% para Chardonnay, Tali,
Rosso, e varietais tintos; 12,0% para Verduzzo Passito (potencial de 15,0%); 12,5%
para Manzoni Bianco e Riserva; 13,0% para Raboso Passito (potencial 15,0%);

- Envelhecimento: para castas brancas, no minimo 3 meses; para R0sso,
Cabernet, Carmenere e Merlot, minimo de 4 meses; para Verduzzo Passito, minimo de
12 meses; para Raboso Passito, minimo de 18 meses; para Raboso e Riserva, minimo

de 24 meses.

2.2.1.4 CIDADE DE CANELONES, NO URUGUAI

O distrito de Canelones, ao sul do Uruguai € a principal produtora de vinhos do

pais, possuindo cerca de 60 % da &rea plantada com parreirais (figura 08). E
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classificada pelo método CCM como de clima temperado quente, sub-Umido, de noites
temperadas. Mais seco, portanto, que a regido de Curitiba. Sofre influéncia maritima da
foz do Rio da Prata, tem condicdes favoraveis para o amadurecimento das uvas, valores
de IH que ndo a representam restricdo a implantacdo de vinhedos, e valores de
temperatura noturna que sdo favoraveis a sintese de metabdlitos secundéarios (FERRER
et al. 2007).

Esta na mesma latitude de Mendoza, na Argentina; do vale do Maipo, no Chile;
da Africa do Sul; e da Nova Zelandia. Segundo TONIETTO & CARNONNEU (2014),

guarda semelhancas com a Serra Gaucha, no Rio Grande do Sul.
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Figura 08: Distribuicdo da éarea plantada com videiras no Uruguai — fonte:
(http://www.infovinho.com/uruguai/ ) INFOVINHO(2015).

Segundo a INAVI (2015), foram cultivados 7.626 ha de vinhedos em 2014, dos
guais os vinhos tintos predominam, com cerca de 95% do total produzido. Utilizam as
cultivares Tannat (24%), Moscatel de Amburgo (19%), Merlot (11%), Cabernet
Sauvignon (8%), Cabernet Franc (4%), Barbera, Nebbiolo, Syrah e Isabella. Os vinhos
brancos séo produzidos com as cultivares Ugni Blanc (10%), Chardonnay (1,8%),
Viogner (0,6%), Sauvignon Blanc, Muscat Blanc, Riesling, Semillon, Muscatel Ottonel e
Torrontés. Os porta enxertos mais utilizados sdo o SO4 (61%), o 3309C (12%), e o
Paulsen 1103 (7%), na sua maioria multiplicados a partir de material importado livre de
virus (68%).
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Quanto aos principais sistemas de conducdo, a estatistica mostra que 50% da
area de parreirais é cultivada com espaldeira alta, 26% com sistema lira, 12% com

espaldeira de média altura.

2.2.2 REGIOES COM CLASSIFICACAO CLIMATICA SEMELHANTE NO BRASIL

2.2.2.1 REGIAO DA SERRA GAUCHA, NO RIO GRANDE DO SUL

Segundo a IBRAVIN (2014), o estado do Rio Grande do Sul produziu perto de
375 milhdes de litros de vinhos e derivados no ano de 2014, sendo 10% de vinhos finos
produzidos com Vitis vinifera, 52% de vinhos de mesa produzidos com Vitis labrusca ou
uvas hibridas, e 37% de outros derivados de uva e do vinho (figura 09). Em termos de
producdo de uvas, os valores correspondem a 540 milhGes de kg de uvas americanas

ou hibridas, e 66 milh&es de kg de uvas viniferas.

Figura 09: Elaboragéo de vinhos e derivados no Rio Grande do Sul (IBRAVIN, 2014)

Ainda segundo a IBRAVIN (2014) a Serra Gaucha é a maior e mais importante
regido vinicola nacional, produzindo 85% do vinho nacional. Sendo classificada como de
clima temperado, umido, de noites temperadas, tem caracteristicas semelhantes ao

Planalto de Curitiba, segundo o método CCM geoviticola.

24



TONIETTO & CARNONNEU (2014) descrevem o clima da Serra Gaucha como
umido, temperado quente, de noites temperadas, distinto da maioria das regides
produtoras de vinho, com disponibilidade heliotérmica e umidade durante todo o ciclo,
permitindo plantio de cultivares tanto precoces quanto tardias. Porém, observam que
valores baixos de IS possibilitam melhores safras. No caso de Bento Gongalves, valores
inferiores a 143 mm.

Lembram que tais condi¢cdes apresentam restricbes nos aspectos fitossanitarios e
no nivel de maturagdo alcancado. Favorece os vinhos brancos pela acidez e da
tipicidade aos tintos com estrutura média, aromas discretos, podendo ser
potencializados, dependendo do manejo e da vinificagdo. Em escala mundial, citam
Canelones, no Uruguai; Belin Kris, na Eslovénioa, Kofu, no Japdo; Péhang e Suwon na
Coréia, como regides de classificacdo climatica geoviticola semelhante.

A Serra Gaulcha engloba quatro areas de producdo de vinhedos certificadas:
Denominacdo de Origem Vale dos Vinhedos, que compreende 72,45 km? entre os
municipios de Bento Goncalves, Garibaldi e Monte Belo do Sul; a Indicacdo de
Procedéncia do municipio de Pinto Bandeira; a Indicacdo de Procedéncia do municipio
de Monte Belo do Sul; e a Indicacao de procedéncia de Altos Montes, que compreende

0s municipios de Flores da Cunha e Nova Padua (figura 10).
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Figura 10: Regides vinicolas do Rio Grande do Sul. Fonte: Academia do Vinho (2016)
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A Serra Gaucha possui aproximadamente 40 mil ha, topografia acidentada, com
pequenas propriedades, 80% da area plantada com cultivares americanas ou hibridas.
Altitude de 600 a 800 m, latitude 29 S e longitude 51 W. Segundo a IBRAVIN (2015), as
principais uvas hibridas plantadas no Rio Grande do Sul, destinadas a fabricagdo de
vinho de mesa, suco e derivados, sdo a variedades tintas: Isabel (50%), Bordo (25%); e
variedades brancas: Niagara (50%), Niagara rosada (15%), Moscato Embrapa (12%),
Couderc (10%), e BRS Lorena (9%).

Regido de solo fértil, mas pouco permeavel, com clima umido, frio no inverno e
calido no verdo, tem terroir ideal para producdo de espumantes. Sao utilizadas as
cultivares Chardonnay e Pinot Noir para espumantes segundo o método tradicional,
também Riesling Italico. Espumantes moscatéis adocicados séo outra especialidade da
regido, grandes produtores, como Chandon, Salton e Aurora produzem por meio de
espumatizacdo em tanque, pelo método Charmat, utilizam clones de moscatéis, como
Moscato Bianco e Giallo; e cultivar Itdlia. Em degustacdo as cegas tem suplantado o
congénere original italiano (VIOTTI, 2010). Também sé&o utilizadas uvas hibridas
desenvolvidas pela Embrapa (Moscato Embrapa, BRS Lorena, entre outras).

Os vinhos tintos finos sao produzidos com cultivares Cabernet Sauvignon, Merlot,

Cabernet Franc, entre outras.

800 m
700 m
Campanha Serra Sudeste Gaucho Serra Gaucha

Figura 11: Altitude das regides viniferas do Rio Grande do Sul. Fonte: VARGAS (2016).

GIOVANNINI & MANFROI (2013) descrevem a paisagem da Serra Gaucha com
relevo ingreme, com altitudes variando de 800 a 200 m (figura 11), com sistema de

conducéo predominante em latada, com mais de 98% dos vinhedos, existindo sistemas
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em espaldeira, Y e em lira. A regido tem excesso hidrico em todas as estacdes, com
média anual proxima aos 1.600 mm. Temperaturas de inverno proximas a zero, com
eventual ocorréncia de geadas. Segundo os autores, destacam-se as cultivares Merlot

para vinhos tintos e Chardonnay para espumantes.

2.2.2.2 REGIAO DA SERRA DO SUDESTE, NO RIO GRANDE DO SUL

GOVANNINI & MANFROI (2013) descrevem a Serra do Sudeste como uma
regido similar a regido serrana, porém com chuvas de pior distribuicdo, geralmente
ocorrendo seca no verdo. As altitudes onde se localizam os vinhedos variam entre 300 a
450 m, e latitudes entre 30° e 33° Sul. Observam que tém sido obtidos bons vinhos com
cultivares Merlot, Cabernet Sauvignon, Malbec e Tannat.

Segundo a IBRAVIN (2015), a partir do ano 2000 a Serra do Sudeste comecou a
ganhar maiores investimentos, principalmente nos municipios de Encruzilhada do Sul,
Pinheiro Machado e Candiota . Sendo uma area de relevo suave ondulado, tornou-se
regido de investimento das grandes vinicolas do Estado. Hoje € uma area cuja producdo
€ transportada, geralmente a noite, para outras regides onde as uvas sao vinificadas.

Na Serra do Sudeste predominam a producdo de uvas tintas Vitis vinifera,
implantadas com investimentos das vinicolas da Serra Gaucha. Destaca as cultivares
Cabernet Sauvignon, Merlot e Tempranillo. Entre as brancas, a Chardonnay, a
Sauvignon Blanc e a Pinot Grigio (IBRAVIN, 2015).

Segundo POERNER et al. (2010), a Serra do Sudeste tem caracteristicas
distintas da Serra Gaucha, apesar das duas areas serem classificadas como de clima
temperado quente, Umido, de noites temperadas. A Serra Gaulcha, ou Serra do
Nordeste, € explorada por agricultores familiares e tem o solo de origem granitica. Ja a
Serra do Sudeste é explorada por empresas investidoras, as vezes com mecanizagao,
tem relevo suave ondulado, em geral com cambissolos e argissolos (FLORES et al.,
2017). Tais caracteristicas sdo suficientes para gerar vinhos com tipicidades proprias,
destacando-se a qualidade dos espumantes.

Segundo MANDELLI et. al (2005) a Serra do Sudoeste tem a mesma

classificacdo climatica da Serra Galcha: temperado quente, porém, com indices se
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Seca (IS) menores. Fator que, segundo TONIETTO & CARNONNEU (2014),

proporcionam melhores safras (figura 12).

H-3 =1500 Muito fric (inexistente no RS)
IH-2 1564,5-1800 Frio

H-1 1800-2100 Temperscdo

H+1 2100 - 2400 Temperado guente

IH+2 2400 -2700 GQuente

H+2 2700-3000 Cuente

B 3 30000- 336212 Mulo quente

Figura 12: Zonas climaticas viticolas do Rio Grande do Sul, segundo indice Heliotérmico
de Huglin (IH). Fonte: MANDELLI et al., 2005.

BORGES (2016) descreve a regido como ensolarada de noites frias, invernos
firmes, solo pedregoso com vinhedos de qualidade, onde destacam-se as cultivares
Merlot, Cabernet Franc, Terolengo e Cabernet Sauvignon.

3 CONCLUSAO

3.1 PRINCIPAIS CULTIVARES E PRINCIPAIS METODOS DE VINIFICACAO
UTILIZADOS NAS REGIOES ESTUDADAS

Segundo BORGES (2004), as formas como o vinho se apresenta € resultado da
combinacdo de diversos fatores: as castas das uvas, o clima, o solo, a tecnologia de
vinificagcdo, e eventuais desvios na eleboracdo, que podem produzir defeitos no produto
final.

As castas utilizadas nas as cidades e regibes com semelhanca a regido do
planalto de Curitiba, segundo a classificacdo climéatica geoviticola por multicritérios —
CCM, foram compilada e apresentadas na tabela 3.
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Tabela 3: Principais cultivares existentes nas regides com classificacdo climética
semelhante a do planalto de Curitiba.

Fai

Ezpanha T Trogus Bre=il

Regido / Cidade

Galicia Modena Trevise Canelones Sera Galcha Serra Sudeste

Cultivares
tintss de mesa

Cultivares
tintas Finas

Cultivares
brancas de mesa

Cultivares
brancas finas

Bordd
Isabel

Cabemnet Franc
Cabernet Sauvignon
Carmensre
Lambrusco *
Mencia X
Merlot X e X
Pinct Noir
Raboso s
Sangiowese X
Tannst X
Temgranillc
Terclengo
Trebbiano *

o
O
o
M HE
o

A

o

MNisgara
Meos cate Embrapa
Couderc
BRS Lorena

L

Albarific *
Chardonnay *
Friulano
Glera
Godels X
ltalia *
Wiahasia
Moscateis
Pingt Grigic
Riesling Italico
Sauvignon Blanc *
Treixadurs X
Ugni Blanc X

-

L

Mo

Segundo

COLE (2014), os vinhos podem, basicamente, ser classificados

segundo a cor, aroma, corpo, acidez, taninos presentes, e dogura.

Na tabela 04 foram compilados os estilos de vinificagdo mais comuns, nas

regides estudadas, citados pelos autores. Existem outros diversos métodos adotados,

mas os citados na tabela mereceram destaque, seja em qualidade, quantidade, ou

presenca no mercado internacional.
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Tabela 04: Métodos de vinificacdo mais comuns nas regides com classificacdo climatica
semelhante a do planalto de Curitiba.

—

Fais Ezpanha Italiz Urug uai Brasil
Regisc / Cidade Galide Modens  Trevisc Canelones Serra Galcha Sena Sudests
Es pumnants tradicional * * *
Es pumante Charmat * * #
Winificagdo Branco leve H X *
Tintz corpo medic X X * * *
Tinto encorpado H *

Cultivares utilizadas para a producdo de vinho branco suave estdo muito
presentes. Vinificadas com ou sem utilizacdo de carvalho, apresentam boa dose de
acidez, algumas com toque citrico (COLE, 2014). Destacam-se a Albarifio, Treixatura e
Godelo, na Espanha; Glera e Malvasia, na Italia; as moscateis e Sauvignon Blanc no
Brasil; a Ugni Blanc no Uruguai; e a Chardonnay, em quase todas as regioes.

Uvas para vinhos espumantes, seja pelo método tradicional como pelo método
Charmat, sdo encontradas em todas as regifes, mostrando que no clima temperado
guente, onde o IH variam entre 2.100 e 2.400, séo originadas uvas apropriadas para a
espumantizacdo. Entre elas: a Chardonnay, com énfase na grande maioria das regioes,
incluindo Serra Gaucha; Moscatéis em varias regides; Lambrusco na producdo de
frizantes, e a uva Glera para a producdo de Proseco, na Itélia; Pinot Noir na Serra
Gaucha; e a hibrida BRS Lorena na producdo de espumante de mesa no Brasil. A
gualidade dos espumantes brasileiros € amplamente reconhecida (VIOTTI 2010),
notadamente na Serra Gaucha, que possui a mesma classificacdo climatica do planalto
de Curitiba.

CARBONNEAU & TONIETTO (1999) citam que a tendéncia geral de tipicidade
dos vinhos para o agrupamento climatico onde encontra-se a regido de Curitiba, tem
como caracteristica geral a acidez, estrutura fraca a média, e intensidade aromética
variavel de fraca a muito boa. Destacam que as caracteristicas variam de acordo com o
nivel de maturacéo da uva.

Quanto as uvas para vinho tinto fino, destacam-se as castas internacionais de
origem francesa: Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon e Merlot, presentes na maioria

das regibes, vinificados em cortes ou como varietais, mostram que suportam as
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dificuldades fitossanitarias originadas pelo excesso de umidade do clima temperado
quente e umido (TONIETTO & CARNONNEU, 2014), desde que bem manejadas. A
Cabernet Franc e a Merlot originam vinho varietal fino de médio envelhecimento, e a
Cabernet Sauvignon origina vinho tinto fino de longo envelhecimento, devido seu tanino
expressivo (GIOVANNINI & MANFROI, 2013).

A variedade Tannat é citada nas duas regides onde o indice de Seca — IS tem
tendéncia a ser menor, no Uruguai (TONIETTO et al.,, 2013) e na Serra do Sudeste
(MANDELLI et. al, 2005), sugerindo adaptacdo melhor & condicdo de menor umidade. E
uma uva que produz vinhos com acidez alta, muito tanico, necessitando de longo
envelhecimento devido a natural adstringéncia (GIOVANNINI & MANFROI, 2013),
utilizada muitas vezes como corte para agregar cor, tanino e extrato seco; ou vinificada
como varietal.

Entre os uvas para vinho de mesa e suco utilizadas na Serra Gaucha, destacam-
se as casta Isabel, Bord6 e Niagara; e para espumantes e vinhos brancos aromaticos de
mesa as cultivares hibridas BRS Lorena, Moscato Embrapa e Couderc. Possuem
resisténcia natural a doencas fungicas, viabilizando inclusive algumas exploracdes
organicas (DAMBROS, 2013).

Uvas tintas autdctones européias sao citadas, e eventualmente seriam passiveis
de avaliagdo na regido de Curitiba: como Mencia, Raboso, Sangiovese, Terolengo,

Trebianno e Tempranillo, entre outras.

4 REFERENCIAS

ABS-PR. Associacdo Brasileira de Sommeliers Parand - Mddulo Béasico. 1.ed.
Curitiba: ABS-PR, 2012. 312 p.

ACADEMIA DO VINHO. Disponivel em http://www.academiadovinho.com.br. Acesso em
12/12/2015

BORGES, E.P. A B C do Vinho e da Vinha . 22. ed. Rio de Janeiro: Mauad Editora,
2004. 251 p.

BORGES, E.P. A Nova Geografia do Vinho no Brasil . Disponivel em

http://revistaadega.uol.com.br/artigo/a-nova-geografia-do-vinho-no-rasil_6120.html,
acesso em 05/01/2016.

31



CALO, A. CERNILLI, D. LANATI, D. MARTELLI, G. SABELLICO, M. SCIENZA, A.
VACCARINI, G. Vinho. Manual do Sommelier. 1.ed. Sdo Paulo: Globo, 2004. 187 p.

CARBONNEAU, A.; TONIETTO, J. La géoviticulture: de la géographie viticole aux
évolutions climatiques et technologiques a I'échell e mondiale. Revue des
Enologues et des Techniques Vitivinicoles et Enolog iques, Chaintre - France, n.87,
p.16-18, 1998.

CATENA, M. Il Lambrusco. La lunga Storia di um vino di success 0, 22 ed. Modena:
Consorzio Marchio Storico dei Lambruschi Modenesi, 2015. 160 p.

COLE, K. O Guia Completo do Vinho. Como escolher sempre o vi  nho certo. 12 ed.
Barueri: Brasil Franchising, 2013. 256 p.

DAMBROS, R.N. Efeitos do uso de calda sulfocélcica e cinza de madeira no controle de
doencas fungicas em uvas rusticas produzidas no sistema organico. Cadernos de
Agroecologia , v.8, n.2, 2013.

SEAB / DERAL. Conjuntura da Fruticultura do Parana de 2003 a 2012 . Disponivel
http://www.agricultura.pr.gov.br/arquivos/File/deral/Prognosticos/fruticultura_2014 15.pdf
, acessado em 01 de dezembro de 2015.

EMBRAPA. Sistema CCM Geoviticola. Disponivel em
http://www.cnpuv.embrapa.br/tecnologias/ccm/, acessado em 01/07/2015.

FERRER, M. PEDOCCHI, R. NEVES, G.G. SILVA, A. MICHELAZZO, M.
CARBONNEAU, A. Regiones Viticolas del Uruguay. Delimitacion y Desc  ripcion de
en Base a Indices Bioclimaticos.  Revista Enologia, n.4, p 1-7, set.-out. 2008.

FLORES, C.A.; POTTER, R.O.; HASENACK, H.; WEBER, E. Levantamento
semidetalhado dos solos na Serra so Sudeste, RS com 0 subsidio ao zoneamento
vitivinicola, 2007. 5p.

GIOVANNINIE.; MANFROI,V. Viticultura e Enologia. Elaboracdo de grandes vinho s
nos terroirs brasileiros. 22 ed. Bento Gongalves - RS: IFRS, 2013. 362 p.

HUGLIN, P., 1978. Nouveau mode d’'évaluation des possibilities hélioth ermiques
d’'un milieu viticole. In: Proceedings of the Symposium International sur I'ecologie de la
Vigne. Inistere de I'’Agriculture et de I'Industrie Alimentaire, Contancga, p. 89-98.

IBRAVIN. Comercializagéo e Importacgéo. Disponivel em
http://www.ibravin.org.br/dados-estatisticos.php, acessado em 05/12/2015.

INAVI. Vinos del Uruguay . Disponivel em http://www.inavi.com.uy, acesado em
02/12/2015.

32



INFOVINHO. Paises. Disponivel em http://www.infovinho.com/paises, acessado em
02/12/2015.

JOHNSON, H. ROBINSON, J. Atlas Mundial do Vinho. Rio de Janeiro: Nova Fronteira,
2008. p.154-207.

JONES, G.V. Climate and Terroir: Impacts of Climate Variability and Change
on line. In Fine Wine and Terroir - The Geo scienc e Perspective. Macqueen,
R.W., and Meinert, L.D., (Org.). Geoscience Canada, Reprint Series, Number 9,
Geological Association of Canada, St. John's, Newfoundland, 2006. 247 p.

MACHIOSKI, D.A. Colombo, capital metropolitana da uva e do vinho. Disponivel em
http://www.colombo.pr.gov.br/pagina.asp?id=166, acessado em 02 de maio de 2010.

MANDELLI, F.; TONIETTO, J.; HASENSCK, H.; WEBER, E. Zoneamento Climatico
para a Producdo de Uvas para Vinho de Qualidade. In  dice Heliotérmico para o
Estado do Rio Grande do Sul, 2005. 2 p.

PIAVE DOC. Piave - Denominazione di Origine Controlatta . Disponivel em
http://italianwinecentral.com/denomination/piave-doc, acessado em 03/12/2015.

POERNER, N.; RODRIGUES, E.; CELSO, P.G.; MANFOI, V.; HERTZ, P.F.
Diferenciacdo Analitica de Vinhos-Base para Espuman tes de Duas Regides
Viticolas do Rio Grande do Sul. In: Ciéncia Rural, Santa Maria, v.40, n.5, p.1186-1192,
2010.

RICCE, W.S. Zoneamento Agroclimatico da Cultura da Videira no E  stado do
Parana. Londrina, 2012.123p. Tese (Doutorado). UEL.

RIOU, C.; BECKER, N.; SOTES RUIZ, V.; GOMEZ-MIGUEL, V.;CARBONNEAU, A,
PANAGIOTOU, M.; CALO, A.; COSTACURTA, A.; CASTRO, R.; PINTO, A.; LOPES, C,;
CARNEIRO, L.; CLIMACO, P. Le déterminisme climatigue de la maturation du
raisin: application au zonage de la teneur em sucre dans la communauté
européenne. Luxemburgo: Office des Publications Officielles dés Communautés
Européennes 322 p., 1994.

SIMINAGGIO, D.; LEHN, D.N. Diferentes Métodos para Elaboracdo de Vinho
Espumante. In Caderno Pedagogico. Lajeado, v.11, n. 1, p. 78-90, 2014.

TONIETTO, J. CARBONNEAU, A. Analise mundial do clima das regides viticolas e

de sua influéncia sobre a tipicidade dos vinhos: a posicao da viticultura brasileira
comparada a 100 regides em 30 peises . In IX Congresso Brasileiro de Viticultura e
enologia, 1999. Bento Gongalves. Anais. Bento Gongalves: Embrapa Uva e Vinho, 1999.
p.75-90.

TONIETTO, J. CARBONNEAU, A. A multicriteria climatic classification system for
grape-growing regions worldwide. Agricultural and Forest Meteoroligy, 2004. 16p.

33



TONIETTO, J. CARBONNEAU, A. O Clima para a Viticultura . Disponivel em
http://www.cnpuv.embrapa.br/publica/sprod/viticultura/clima.html, acessado em
24/04/2014

TONIETTO, J.; RUIZ, V.S.; GOMEZ-MIGUEL, V. D. Clima, Zonificacion y Tipicidad del
Vino en Regiones Vitivinicolas Iberoamericanas. Madrid:CYTED, 2012. 411 p.

VARGAS, M.; Regides do Brasil, disponivel em www.sobrevinho.net, acessado em
05/01/2016.

VIOTTI, E. O Mundo do Vinho - Brasil e Uruguai. 12 ed. Sdo Paulo: Ed. Moderna,
2010. 60 p.

VIOTTI, E. O Mundo do Vinho - Itdlia. 12 ed. Sao Paulo: Ed. Moderna, 2010. 60 p.

VIOTTI, E. O Mundo do Vinho — Portugal e Espanha. 12 ed. Sdo Paulo: Ed. Moderna,
2010. 60 p.

VIOTTI, E. O Mundo do Vinho - Vinho Espumante. 12 ed. Sdo Paulo: Ed. Moderna,
2010. 58 p.



